Ochutnejte to pravé..

Mexico

Nachos con Frijoles Negros

400g NP restaurant Style Tortilla Chips
1 plechovku 580¢gferného fazolového krému La Costiga
Nacho Jalapeno papréky La Costaia na ozdobu
Cerné olivy na ozdobu
250 ml Salsa Mexicana La Cost&a
1 kelimek zakysané smetany
200g Strouhaného syra Fuego

Na tortilla chipsy naklademe fazolovy krém, fazgddapeno papeky , syr v rekolika
vrstvach a dame zapéct do trouby nebo pod Btéls Nachosiglijeme salsu , kysanou
smetanu a servirujeme

Je to rychlé nenataé jidlo které se dadipravit ke kazdé flezitosti jako pedkrm ale pokud
pouzijete napgrilované kileci maso riize to byt i hlavni jidlo.
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Tostadas con Pollo

6ks Nuevo Progreso Tostadas
30g Nuevo Progreso Fajita Seasoning
580g Krému séernych fazoli La Costena
2509 Krajené kureci prsa
4ks Papricky serrano
1 ks s¥#edni cibule na kostéky
1ks zelené papriky na kostiky
200ml zakysané smetany
Salsa Ranchera La Costena

Ohtejeme fazolovy krém v kasitku s trochou vody. Kteci prsa posypeme Fajitafkaim a
orestujeme na rozédtém oleji. Na druhé panvi ofEme cibuli, chili papptky a zelenou
papriku s trochou soli a ppdo hida. Na nataté Tostadas rovnaimé rozeteme fazolovy
krém, gidame kueci maso, navrch openou zeleninu, ozdobime salsou a zakysanou
smetanou a podavame.
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SOPA DE FRIJOL

5609 Fazolgterné celé La Costena
NP Chili kofeni
NP Cumino
1 Cibule
2 strouzky drcenéhotesneku
1 Plechovka drcenych rafat
1 PLRostlinny olej
2ks NP kukuriéna tortilla
Slanina , kousek avokada na ozdobu
1 kelimek zakysané smetany
S+P

Do hrnce dame olej rozpalime a dame nadrobno nasekaibuli kterou restujeme do
zlatova gidamecesnek , zlehka orestujemeigd@dme chilli kdeni a cumin, také orestujeme a
zalijeme drcenymi répty. Chvilku dohromady povame a potom filijeme ¢erné fazole i
s nalevem provdme dochutime soli a pigm. Na talii posypeme tupavou slaninou, kousky
avokada a ozdobime zakysanou smetanou. Podavaangreutzky nakrajenou usmazenou
kukuti¢cnou tortillou .
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Guacamole

1 ¢l Nuevo Progreso Comino
2 zrald avokada
1 mald cibule na kostéky
1 nebo 2 strouzky drcenéh@&esneku
1 na kostieky nakrajené rajce
Stava z jedné limetky
sil a pepr

Avokéado rozfilime, vyjmeme pecku a IZici vybereme duZinu. Lghoezmatkame vidlgkou
a promichame s ostatnimi ingrediencemigSmechame vychladit v lednici a podavame
s Nuevo Progreso Tortilla Chips.
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Queso Fundido

30g Nuevo Progreso Chorrizo mix
350 g mletého masa mix vavého a hoézi
1 PL octa
1 PL vody
1 CL soli
200g stouhaného syra Fuego
Nuevo Progreso Tortillas nebo Tortilla Chips

V mise smichame vSechny ingredience kf@yru. Zakryjeme plastovou folii a nechanitesgp
noc marinovat. Maso orestujeme na rozpalené paividda. Scedime tuk pokud je to
potieba. Do zapékaci misky dame syr potom Chorrizéssarpokraujeme v gkolika
vrstvach, naposledni vrstvu dame syr. Nechameczg@pél grilem dozlatova. Podavame

s cerstvymi tortillami nebo tortilla chipsy.
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Quesadilla de Chipotle

4 ks NP tortilla 10~
200g Strouhaného syra Fuego
300g veFového nebo kureciho masa
NP Chorrizo koreni
NP Rimsky kmin
2 PL Rostlinny olej
Nékolik kole éek Nacho Jalapeno papiiek La Costena
Salsa de Chile Chipotle La Costena
Guacamole (viz. nas recept)
1 kelimek zakysané smetany

:Maso nakéenime cuminem a chorizo #emim op&eme na oleji natrhame na kousky a
nechame odleZet. Na tortilu rovndme naneseme syr , jalapeno p&Ryi a maso. Takto
piipravenou tortillu pelozime na polovinu a dame na tal nebo panev ajgékiupava po
obou stranach. Openou Quesadillu polozime na prkénko rozkrojimétgé dily a dame na
talit. Quesadillu dozdobime Salsou de Chipotle a podéwrakysanou smetanou a
avokaddovym Guacamole .
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Tacos Carnitas

2 ¢l Nuevo Progreso Taco Seasoning
400g veFového masa na kostky 4cm
4-5 Nuevo Progreso pSetinich tortill
2 pl rostlinniho oleje
4 mala rajéata
200ml zakysané smetany
100ml vody
8 koletek Nacho Jalapenos La Costena
1 limetku

Veprové maso opeme ze vSech stran na 1 pl oleje, podlijeme voddénae pod poktkou
dusit do trouby na cca 40 mirki 200 °C. Maso nechame vychladnout a vychlazendhaate
na vlakna. Hpravené maso okenime Taco kienim a pomalu smazime na panvi s trochou
oleje na mirném ohni {jblizn¢ 15 minut) aby maso ziskaldupavy povrch a uvnitzistalo
mekké a $avnaté. Vkladame ho ddipravenych tortill spolu s réaty a Jalapeno papkiami
zalijeme zakysanou smetanou a pokapeme limetkofauos.
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Tacos Dorados

10 ks Nuevo Progreso Taco Shells
30g Nuevo Progreso Taco Seasoning
400g mletého ho¥ziho nebo krajenych kutecich prsou
Natrhany ledovy salat

1 Salek nakrajenych ragat

1 Salek strouhaného syra FUEGO

250 ml Salsa Mexicana La Costena
1 kelimek zakysané smetany

Na rozeliaté panvi nechte zidnout maso, potétalejte Taco kéeni a 20ml vody.
Promichejte a nechte dusit na mirném ohni 15 mirato shells kratce ddjte v
mikrovinné trouls a naphte masovou sisi, syrem a navrchijglejte zeleninu. Ozobte
zakysanou smetanou a salsou.
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Enchiladas Rancheras

2 pl Nuevo Progreso Enchilada Instant Sauce
4 Nuevo Progreso Flour Tortillas nebo 6 Corn Tortilas
2 pl stolniho oleje
1 Salek vody nebo vyvaru
400 g va&eného na vldkna natrhaného kéeciho masa
200 g strouhaného syra FUEGO
200 g Salsy Verde La Costena
1 kelimek zakysané smetany

Na panvi nebo v hrnci rozégjeme 2 pl oleje do kterého opatwmichame Enchilada keni

a nechame zlnout cca 2 min. aifijeme vyvar. Rivedeme k varu, snizime plamen a
nechame Jdt dokud sn¢s nezhoustne. Poté ji odstavim&pRavené maso a polovinu syra
rozcklime do tortill, které srolujeme a dame do zapé€kaisky, na kterou jsmefpdtim nalili
cast oméky. Prelijeme zbytkem Enchilada oiéy. Navrch posypeme zbytkem strouhaného
syra a vloZzime do trouby. Zafmme cca. 20 min dokud syr nezezlatne. Poté ozaobim

zakysanou smetanou, Salsou Verde a podavame.
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Burrito Asado Con Salsa Barbeque

4 ks Nuevo Progreso Tortill 10
100 ml Nuevo Progreso BBQ sauce
4009 Tepel® upraveného kureciho nebo vepového masa
200g strouhaného syra Fuego
1 Plechovka :Cerny fazolovy krém 580g La Costena

Naplite tortilly smési hotového masa, syra, fazolovym krémem a jalapaepatkami.Zabalte
tortillu ,burrito stylem“ a zavete oba konce. Na hluboky tatialijte Barbeque ontéu a
burrita v rtm ze vSech stran obalte poté je naskladejte naleayp grill a grilujte po kazdé
straré 5 minut. Je&tjednou patete BBQ omékou a podavejte.
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Burrito Casita

2 pl Nuevo Progreso Chili Seasoning
plechovku drcenych ragat 400 g
1/2 vareného kurete
200 g strouhaného syra FUEGO
4 Nuevo Progreso Fresh Flour Tortillas
200 ml Salsy Mexicana La Costena
1 kelimek zakysané smetany
svazeéek ¢erstvého koriandru
sil a pepr

Nejdrive vaené kute zbavime ¥Ze, oddlime maso od kosti a natrhame na vlaknai&jame
olej na panvi, fidame chilli a kratce orestujeme. Paidame rajata a kousky kiteciho
masa. Fildame pepa sil podle chuti a nechame méwatit cca.15 minut az se tekutina ve
smesi zredukuje aby ndm nevytékala s tortill. Hotogogtsi plnime pipravené tortilly,
piidame strouhany syr, zakysanou smetanu a toralbalime. Bekrojené na polovinu
podavame Burrito se Salsou Mexicanou.
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Burrito “Metepec”

4 ks NP pSenina tortilla 10”
3009 kurecich prsou
1 plechovka 5809 Pinto Fazolového krému La Costena
200g Strouhaného syra Fuego nebtedar
NP Taco kareni
Ledovy salat natrhany
1 Salek ragat na kosticky
Salsa Ranchera La Costena
1 kelimek zakysané smetany

Maso nakéenime op&eme, nechame odleZet a po vychladnuti natrhamakiaa. Do
nahraté tortilly ddme horky fazolovy krém, ledovy sal&@ice, kureci maso a syr. Tortillu
zabalime burrito stylem. Na tahalijeme Salsu Rancherigs ni poloZzimeiekrojené
Burrito a dozdobime zakysanou smetanou.
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Fajitas Al Carbon

2 pl Nuevo Progreso Fajita kdeni,
4 howzi platky a 100 g,
4 Nuevo Progreso Fresh Flour Tortillas,
1 velkou cibuli, po jedné paprice Zlutég¢ervené a zelené (nakrajené na platky),

150 g Nuevo Progreso Guacamole Fresca,

200 ml Salsy Mexicana La Costena

200 ml zakysané smetany,
1 limetku

Maso poteme kdenim, cibuli nakrajime na kalka a papriky na prouzky vSe postépn
vyskladame do misky, zakapeme limetkovéav®u a nechame marinovat minimah
hodiny, nejlépe vSakips noc. Maso a zeleninu @eene na panvi nebo na grilu. Maso
nakrajime jestteplé ges vlakna na prouzky a rozloZzime nafidébu panev a vkladame do
teplych tortill se zeleninou, salsou, guacamolakyganou smetanou.
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Bunuelos ,GARSIA“

NP PSenéna Tortilla 10”
Skofricovy cukr
Vanilkova zmrzlina

Cerstvé ovoce
Slehatka
Karamelovy toping
1 PL masla

Tortillu roziteZeme na osm dila zprudka opme na masle. Takto afné tortilly obalime
ve skdicovém cukru a dame na tal€erstvé ovoce nakrajime na drejsi kosttky a
polozime je na tortilly . Stejntak i kopeek zmrzliny. Sleh&ou dozdobime a mramorujeme
karamelovym topingem.



