PRO ZACHOVANI MAXIMALNI CERSTVOSTI UCHOVAVEJTE TORTILLY NUEVO PROGRESO V CHLADU
A V UZAVRENEM SACKU. NESKLADUJTE VETSI MNOZSTVI NA SOBE, ZABRANITE TAK SLEPENI
TORTILL. PRED OTEVRENIM SACEK NEKOLIKRAT OHNETE NA OBE STRANY - TORTILLY SE POTOM
LEPE ODDELL TORTILLY DOPORUCUJEME OHRIVAT NA ROZPALENEM GRILU NEBO PANVI KRATCE
PO OBOU STRANACH AZ SE MIRNE NAFOUKNE A ZISKA HNEDE SKVRNY. KUKURICNE TORTILLY

JE MOZNO MIRNE POKROPIT VODOU Z ROZPRASOVACE. PRI DODRZEN| TECHTO DOPORUCENI BUDOU
TORTILLY NUEVO PROGRESO JAKO CERSTVE UPECENE.
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TORTILLAS

TORTILLA FLOUR (67)
16cmMm FAJITA

500236

TORTILLA FLOUR (8”)
20cMm TACO

B 500238

TORTILLA FLOUR (107)
25cM BURRITO

-

TORTILLA FLOUR (1277)
25cM WRAP

500232

TORTILLA SPINACH (107)
25cMm BURRITO

500230S

TORTILLA SPINACH (127)
30cMm WRAP

500232S

CoORN TORTILLA (57)
12,7cm STREET

B M600234

CORN TORTILLA (67)
15cM TABLE

2665 M600238

‘CORN TORTILLA (67)
15eM FRY

e M600237

CORN TORTILLA (67)
15cM, VACUM REATAIL

R500229

CORN TORTILLA (67)

TORTILLA TOMATO CHILLI (107)
25cm BURRITO

B 500230T

TORTILLA TOMATO CHILLI (127)
30cM WRAP

TORTILLA WHOLE WHEAT (10”)
25cm BURRITO

500230W

TORTILLA WHOLE WHEAT (127) e
30cM WRAP

F - FRESH EERSTVE TORTILLY, TRVANLIVOST 14 DNIJ.
MINIMALNI OBJEDNAVKA 1 BALENI

A - AMBIENT TORTILLY S PRODLOUZENOU
TRVANLIVOSTI NA 3 MESiCE. MINIMALNI
OBJEDNAVKA 1KARTON.

M - MRAZENE — SOKOVE ZMRAZENE CERSTVE
TORTILLY, TRVANLIVOST 12 MEsicU. MINIMALNI{
OBJEDNAVKA 1 KARTON




TORTILLA

SABOR ESPECIAL
NATURAL SALTED

1z0e 100826

Kukufiéné tortilla chips solené.
Vyrobeno z mexické mouky.
Neobsahuje lepek.

Vhodné pro bistro a retail provozovny

SABOR ESPECIAL
HABANERO

1208 100827

Pikantni kukufi¢né tortilla chips

s pfichuti Habanero papricky.
Vyrobeno z mexické mouky.

Vhodné pro bistro a retail provozovny
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SABOR ESPECIAL
CHIPOTLE ADOBO

1208 100828

Jemné pikantni kukufi¢né tortilla chips
s prichuti uzenych Chipotle paprickek.
Vyrobeno z mexické mouky.

Vhodné pro bistro a retail provozovny.

SABOR ESPECIAL
JALAPENO CILANTRO LIME

1208 100829

Jemné pikantni kukufi¢né tortilla chips
s pfichuti Jalapenos papricek, koriandru
a limetky. Vyrobeno z mexické mouky.
Vhodné pro bistro a retail provozovny.

RESTAURANT STYLE
NACHO TORTILLA CHIPS

ao0e 100825

Kukufi¢né tortilla chips solené,
restaurant style, uréeno pro Nachos.
Vyrobeno z mexické kukufiéné mouky.
Neobsahuje lepek.

MADE WITH SUPERIOR
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TORTILLA CHIPS

NP SNACK TORTILLA
CHIPS SALT

=00 100823

NP SNACK TORTILLA
CHIPS CHEDDAR

soos 100822

KukufFi¢né tortilla chips solené.
Vyrobeno z kukufi¢éné mouky.
Neobsahuje lepek. Uréeno
pro gastro-provozovny.

Kukufi¢né tortilla chips s prichuti
syru Cheddar. Vyrobeno z kukufi¢né
mouky. Ur¢eno pro gastro-provozovny.

NP SNACK TORTILLA
CHIPS BBQR

=00 100824

NP SNACK TORTILLA
CHIPS CHILI

so0s 100821

Kukufiéné tortilla chips

s prichuti BBQ koreni.
Vyrobeno z kukufi¢né mouky.
Ur€eno pro gastro-provozovny.

Kukufi¢éné tortilla chips s pfichuti Chili,
jemné pikantni. Vyrobeno z kukufiéné
mouky. Uréeno pro gastro-provozovny.

NACHO CHIPS POLOTOVAR TACO MUSLE
PRE-CUT 12ks X146

sko M100233 ‘




TORTILLAS

TORTILLY PRO VELKOOBCHOD - FOOD SERVICE

PSENIENA TORTILLA, 6KS/BAL PSENICNA TORTILLA, 6KS/BAL

ToOMATO-CHILLI
10%25cm V500230

10%25cm V500233
PSENIENA TORTILLA, 6KS/BAL

12"/30cm V500232

—~ >
PSENIENA TORTILLA, 6KS/BAL HL'()'L\ CELOZRNA TORTILLA, 6KS/BAL
SPENATOVA oy i

oy £
RDEEE /500231 naca R \/500235

CELOZRNA TORTILLA, 6KS/BAL

12"/30cM V500234

TORTILLY PRO MALOOBCHOD - RETAIL

PSENIENA TORTILLA, 6KS/BAL N PSENICNA TORTILLA, 6KS/BAL
o
per s ToMATO-CHILLI

10"%25cm R500230B \'l\g’.' c\\,\‘\ﬁ\l\ 10%25cm  [RENPRLEE]

Qi rucinrioun ]
TORTILLA

KUKURIENA TORTILLA, 12KS/BAL

6"/15cMm R500229

WWW.NUEVOPROGRESO.EU




CHILI PAPRICKY

NACHO KRAJENE
JALAPENO

(Costena

4406 NACHOS DE IALAPENOS
EN ESCABECH; 3}

nejznaméjsi
mexické papricky,
idealni na NACHOS

JALAPENO PIiCADO
KOSTIEKY

s00c 300128

PICADOS

PENOS PICADOS kN
s WA Sty
—

papri¢ky na kosticky,
do salsas, idealni
na pizzu

CELE SERRANO

2206 300130

SER
Iil!'hl:' gscmgc‘.\&‘os

ostré papricky
pouzivané
na salsy

1
ot ]

CELE JALAPENO

2,8KG 300125
2206 300126

S JALAPEy
CHI:: ESICABEC}ENQS

A

papricky celé, i\ . ‘ . ’
vhodné na pInéni 7 \,(("\
syrem apod. i - —

JALAPENO RED
PROUZKY

2206 300129

Cervené
zralé jalapenos
na prouzky

CHILPOTLE ADOBO

8006
2200
105G

uzené jalapenos
v tomatovém
nalevu

CHIPOTLES

CHILES CHIPOTLES ADOBARG




CHILI PAPRICKY

NACHO KRAJENE
JALAPENO CERVENE

2,8Ke 888888

Cervené Jalapenos papricky
krajené na kolecka

PoBLANO WHOLE

2,8KkG
888891
7806 888887

Jemné pikantni chili
papri¢ka naloZena v nalevu.
Vhodna k pfipravé plnéné
Chile Relleno

CHILES HABANEROS
CELE

'80e 300135

celé Habaneros papricky
nalozené v kyselém nalevu
extra palivé

CELE JALAPENO

2,8k 300125R

papricky celé,
vhodné na plnéni
syrem apod.

BANANA RINGS

3 78L 888889

Zluté papric¢ky v kyselém nalevu
krajené

CHILES HABANEROS
KRAJENE

z2se 300136

krajené Habaneros papricky
nalozené v kyselém nalevu
extra palivé

WWW.FRONT-LINE.CZ



CHILI PAPRICKY - SUSENE

SUSENE CHILI

DE PASILLA
2006 300141
vhodné b

SUSENE CHILI
DE GUAJILLO

2006 300142

vhodné
do omacek do omacek
a marinad a marinad

SUSENE CHILI
ANCHO

2006 300138

SUSENE CHILI
ARBOL

2006 300139

vhodné vhodné

do omacek do omacek

a marinad a marinad

HABANERO CHILI SUSENE CHILI SUSENE CHILI
SUSENE CASCAVEL DE CHIPOTLE

2006 [ 800201 |
- 2006 300145 2006 300140

vhodné vhodné vhodné
do omacek do omacek do omacek
a marinad a marinad a marinad



FAZOLE

CERNE FAZOLE
CELE

acss

FAzOLE PINTO
CELE

FRIJOLE NEQR\? FRIJOLE PINTO

|
mromar Y

cerné, celé, kofenéné ) svétlé, celé, kofenéné
fazole v nalevu fazole v nalevu

CERNE FAZOLE PINTO FAZOLE
SUCHE

SUCHE
e 400125 5ke 400128

CERNE FAZOLE PINTO FAZOLE CELE
CELE

skvéle korfenéné
pravé mexické svétlé, celé, kofenéné
fazole

fazole v nalevu

Pl

MADE WITH SUPERIOR QUALITY INGREDIENTS.



FAZOLE

CERNE FAZOLE REFRIED PINTO FAZOLE REFRIED
KREM KREM

axe 400123 axs 400131

5806 400124 5806 400132

FRIJOLES
§GROS REFRITOS

koFenény krém ze svétlych
fazoli. Vhodné do Enchiladas,

kofenény krém z Cernych
fazoli. Vhodné do Enchiladas,

Burritos Burritos
éERNé FAZOLE PINTO FAZOLE WHOLE
CELE

se0c 400122 seos 400130

ENTEROS

svétlé, celé, korenéné
fazole v nalevu

cerné, celé, korenéné
fazole v nalevu

FAzoOLE PINTO
CHAROS

5605 400133

korenéné svétlé fazole,
s klobasou Chorizo
a vepfovym sadlem




ZELENINA

TOMATILLOS CELE TOMATILLOS DRCENE

2,8KG 200122 2,8ks 888882
7906 200123

nakladané Tomatillos zelena
rajCata, vcelku v nalevu, = zelena drcena
pro vyrobu salsy verde atd. rajCata

KAKTUS KAKTUS LISTY

8256 200128 4606 200152
4406 200129

nakladany kaktus Opuncie nakladany kaktus Opuncie
ve sladko-kyselém nalevu, veelku ve sladko-kyselém nélevu,
vhodné do salat(, sals vhodné do salatl, velmi dekorativni

RAJEATA DRCENA

POLPA DI POMODORO
4KG 2001 21 L CRUSHED TOMATOES

cial ¢
N &Y

uréeno
pro gastro-provozovny

WWW.NUEVOPROGRESO.EU



OVOCE A ZELENINA

AVOKADO LOUPANE AVOKADOVA DREN

POLENE
0,5ks 200124 ake 200150

uréeno na salsy,
dipy, salaty uréeno pro gastro-provozovny

GUACAMOLE WESTERN ATE DE GUAYABA

2ke 900143 7006 200130
so0s 900142

mrazeny Guacamole dip Zelé z ovoce Guayaba

GUAYABA MANGO PLATKY

7806 200151 8006 200148

nakladana Guayaba nakladané platky manga




OVOCE A ZELENINA

PozoLE BLANCO CHAROLA

8106 200139

tradiéni mexicky pokrm
s kukufici Homini
a vepfovym masem

KUKURICE HOMINI
NA POZOLE

8306 400138

tradi€ni mexickéa kukufice
Homini v nalevu

PozoLE Rouo CHAROLA

8106 200140

tradi¢ni pikantni mexicky pokrm
s kukufici Homini a vepfovym
masem a Cili paprickami

CUITLACOCHE

3806 200131

houba rostouci
na kukufici
vhodné

na quesadillas

WWW.FRONT-LINE.CZ



SALSA MEXICANA

2,8Kk6 700121

4756 700122

2508 700123
2205 700124

tradi¢ni salsa z rajcat,
Jalapenos papricek
a koriandru

SALSA ARRIERA

4756 700136

2506 700137
Costena
RRIER

ostra salsa z Tomatillos
a Arbol papricek

SALSA TAQUERA

4756 700132
2506 700133

(\_/L\\_,\
Costena)
SALSA TAQUERA

jemné pikantni rajcatova
salsa s papriCkami Arbol,
vhodné pro Tacos.

SALSA VERDE

2,8KG 700126
4756 700127

2506 700128
2206 700129

jemné paliva salsa
z Tomatillos rajéatek

SALSA HABANERO

vynikajici salsa s paprickami
habaneros s kousky zeleniny

SALSA RANCHERA

4756 700134
2506 700135

ostra tomatova salsa
se zemitou, kourovou chuti.

\Cost: y,
SALSA VERDE

L. \

ALSA RANCHEg




SALSA CHIPOTLE

4606 700142

vynikajici salsa
s papri¢kami chipotle
a kousky zeleniny

SALSA ENCHILADAS ROJAS

4206 700144

hotova Cervena rajcatova
omacka na enchiladas
k pfimému pouziti

SALSA MAYACUT

1056 700153

velmi ostra, koncentrovana
omacka s habaneros

SALSA PARA
INCHILADAS
LISTA PARA USAR
ROJAS

£ Uncatece

e EEE EEEEE

SALS
Mayakut“de
CHILE HABANERO

SALSA CHIPOTLE

2,8KG 700130
4966 700147
2156 700131

ostra rajcatova salsa ;
s uzenymi Chipotle o
papriCkami

SALSA ENCHILADES VERDES

4206 700145

LISTA PARA USAR
VERDES

omacka na enchiladas z rajcat
a chili, uréeno k pfimému
pouziti

SN Pl

MADE WITH SUPERIOR # QUALITY INGREDIENTS.




SALSA ADOBO MOLE VERDE

READY TO USE

3506

137

3506

ostra ¢okoladova
omacka na driibez
s tomatillos

omacka na vareni
z chili ke steaku
atd., koncentrovana

SALSA CHIPOTLE SALSA PASILLA

3506

Salsaide.cy,;
St /e,
Chipotlp"

omacka na vareni
z chili ke steaku
atd., koncentrovana

omacka na vareni
z chili ke steaku
atd., koncentrovana

SALSA GUAJILLO

3506 700154

omacka na vareni
z chili ke steaku
atd., koncentrovana




DIPY

SALSA REGULAR

950ML 700150

jemna, nasladla tomatova
salsa k nachos tortila chipsim

GuAacAMOLE DIP

azos 900159

guacamole dip ureny
k nachos tortila chipsim

SALSA DIP MEDIUM

4536 700139

jemné pikantni tomatovy
dip k tortilla nachos chipstim

CHEDDAR CHEESE SAUCE

4706 900162

CHMEESE SAUCE

krémovy Cheddarovy dip
k nachos tortila chipstim

SALSA DIP HOT

4535 700138

pikantni tomatovy dip
k tortilla nachos chipsiim

SALSA DIP MILD

4536 700140

jemny tomatovy dip
k tortilla nachos chipsim

WWW.NUEVOPROGRESO.EU



DIPY

CHEDDAR CHEESE SAUCE HOT CHEDDAR CHEESE SAUCE

3 kG 900134 3,97 k& 900133

krémovy Cheddarovy dip
k nachos tortila chipstim

krémovy, pikantni Cheddarovy
dip k nachos tortila chipsim




CHILI OMACKY

SALSA PICANTE DE CHILE HABANERO
CERVENA

120 ML 900164

extra vyrazna chut ¢ervenych
Habanero papric¢ek

SALsA HABANERO KUTBIL-IK
XXXTRA HOT

120 ML 900166

extra vyrazna chut
Habanero papric¢ek
XXXhot

SALSA JALAPENA

150ML 900168

jemné pikantni salsa
z Jalapenos papricek

SALSA PICANTE DE CHILE HABANERO
ZELENA

1zom 900165

extra vyrazna chut zelenych
Habanero papric¢ek

SALSA HABANERO
CARIBBEAN

ELI 000167

(T
L
. . . , 4
extra vyrazna ovocna chut i an
s Habanero papri¢kami <

SALSA CHIPOTLE

150ML 900169

jemné pikantni, koufova
salsa z Chipotle papri¢ek

WWW.FRONT-LINE.CZ



CHILI OMACKY

VALENTINA ZLUTA
JEMNA

370ML 900157

tradiéni mexicka salsa
k dochuceni pokrmu

TAMAZULA SALSA PICANTE
ZLUTA

1a0m 900180

tradi¢ni mexicka
dochucovaci chili omacka,
jemné pikantni

WRAP OMAEKA CHIPOTLE BBR

EDML 900172

majonéza ochucend BBQ oméackou
a Chipotle paprickami. Skvéla
na grilovani, steaky a hamburgery

B

| 3)
P

e

E@

ﬁmu!_

VALENTINA GERNA
PIKANTNI

370ML 900156

tradiéni mexicka salsa
k dochuceni pokrmu

TAMAZULA SALSA PICANTE
CERNA

Taom 900181

tradiéni mexicka
dochucovaci chili omacka
pikantni

HOT-BOX

drevény box
na dochucovaci omacky

20




CHILI OMACKY

CHOLULA SALSA DE HABANERO ROJA

150ML 900122 1508 900124
some 900121

dochucovaci, jemné pikantni

tradi¢ni mexicka dochucovaci omacka z ¢ervenych

chili omacka Habanero papric¢ek

SALSA DE HABANERO VERDE . SALSA DE CHILE CHIPOTLE L]
2 0l

1508 900125 %% 1458 900127 iy

— 2~ ea

dochucovaci, jemné pikantni,
koufova omacka
z Chipotle papri¢ek

dochucovaci, jemné pikantni
omacka ze zelenych
Habanero papric¢ek

SALSA PICANTE PARA BOTANA TAPATIO

370mL 900128 148ML 900176

tradi¢ni mexicka, jemné el
pikantni omacka

dochucovaci, jemné
pikantni omacka

SN Pl

MADE WITH SUPERIOR # QUALITY INGREDIENTS.




FAJITA KORENI{

8306 800138C
955 800138B

smés korfeni na pokrm Fajitas
s obsahem kofene "Mesquite"
a enzymu s Papay

pro lepsi kieh¢eni masa

FAJITA CHICKEN

8406 800153
956 800152

vyborna smés koreni

na dribezi Fajitas

s lehkou citronovou pfichuti,
obsahuje zkfeh&ovac¢ na maso

TACO KOREN(

6406 800140C
756 800140B

smés koreni urena na masové
i vegetarianské pokrmy.

Lehce pikantni, obsahuje
fimsky kminu chili

——
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e
e

_ I

em——

FAJITA SOUTHWEST

7706 800155
80c 800154

delikatni "jihozapadni" smés
na Fajitas s chili, skvéla
na ryby a krevety

BURGER CHIPOTLE

8306 800157
80s 800156

vyborna smés kofeni na grilované
burgry s koufovou pfichuti papri¢ek
chipotle

ENCHILADA KOREN{

6106 800141C
70c 800141B

smés koreni
na Enchilada omacku

22
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TENDERIZER - ZKREHCGOVACG
NA STEAKY

7606 800190
o0& 800161

smeés kofeni ke kifehceni
masa s enzymem z Papaji.

BEBR RIB RUB

7606 800196
o0os 800163

smés koreni s obsahem enzymu
z Papaji k marinovani zebirek
a dalich druhi masa

CAJUN BLACKENING

5706 800191
656 800165

kreolska Paprikovo-bylinkova
smés koreni k pfipravé
driibeze a ryb.

= I

e

= I

e =
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MONTREAL STEAK

6506 800197
755 800162

smés koreni uréena na steaky
na grilu s obsahem cibule,
¢esneku, seminek koriandru a dalSich

CHIPOTLE CoN CARNE

4506 800195
556 800164

paprikova smés s vuni Chipotle
papricek urcena k pokrmu
Chili con Carne.

CARNE GUISADA

6206 800193
756 800166

smés koreni
na Enchilada omacku

WWW.NUEVOPROGRESO.EU
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CHORIZO MIX

soos 800143C
eos 800143B

lehce pikantni paprikova smés
uréena k pfipravé mexické klobasy

CHORRIZO, obsahuje ¢ili papricky,

fimsky kmin

ACHIOTE MARINADA

1006 800136

300ML 800149

Cervena tekuta marinada
vhodna k peceni masa, vyrazna,
nepaliva ovocna chut, obsahuje
Annatto seminka

BISTEC

tuha tmava pasta uréena
k marinovani a pe¢eni masa,
nebo ke zvyraznéni chuti oméacéek

MOLE POBLANDO - INSTANT SMES

5506 800192
655 800170

onstantni smés na Mole omacku
s obsahem cokolady
a Cili koreni

CHILMOLE

tuha ¢erna pasta uréena k marinovani
a peceni masa. Vyrazna lehce pikantni
chut po Habanero papri¢kach

a pecenou kukufi¢énou moukou

MEXICAN VANILLA EXTRACT

2506 800148

extrakt s pFichuti vanilky,
vhodny k dochuceni desertti

24
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KORENI JEDNODRUHOVA

CHILI KORENI

4506 800144C
505 800144B

zakladni paprikova smés uréena
k pokrmu Chili con Carne

CoMINO KOREN(

4506 800142C
506 800142B

fimsky kmin

EPAZOTE
220c

800200
255 800169

bylina Epazote, zejména
do fazoli, zmirfiuje plynatost

».
b

ComiNo

I

—

I

e

CHILE ARBOL DRCENE

3606 800203
405 800168

drcené papricky Arbol na
vSechna mexicka jidla

MEXICAN OREGANO

1606 800202
206 800167

mexické oregano s lehkou
prichuti citrust do vSech

mexickych jidel a marinad.

I

CHIPOTLE MORITA POWDER

580G 800204
605 800171

mleté papri¢ky chipotle
s uzenou prichuti

25

- .
T

b
s
cHipoTLE
MORITA POWDER
°
°

= I

s

WWW.FRONT-LINE.CZ



CELEROVA SOL

ss0s 800194
1255 800158

ochucena sUl suSsenym celerem,
skvéla na salat Coleslaw.

JALAPENDO SOL

8506 800122
8585 800160

ostré ochucena sul
Jalapenos papri¢kami

I

~mm——

CHIPOTLE SOL

7606 800198
o0 800159

ochucena sll uzenymi Chipotle
paprickami. Vyborna
na smazené a pecené brambory

26




KORENI{ FAJITA

306 800138A

S uzenou
prichuti
Mesquit

KOREN{ ENCHILADA

306 800141A

smés
na omacku
enchilada

KOREN{ CHILI

306 800144A

smeés
vybérovych chili

MALOOBCHOD - RETAIL

- =S = -
o Sy
L

ﬂ—m—

NCHILADA

SEASONING

KORENi TACO = mm == =m

e,
306 800140A ‘\?
e
TACO

SEASONING

s chili a comino
na vSechna
mexicka jidla

CHORIZO MIX

306 800143A

smés
na mleta masa

KORENi COMINO

306 800142A

fimsky kmin

MADE WITH SUPERIOR
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MRAZENE PRODUKTY

CHICKEN BBR BURRITO CHILE CARNITA BURRITO

zosc 111111 zose 111112

BARBEQUE CHICKEN CARNITA CHILE

205g Burrito podle originalniho Mexicali receptu, pfpraveného 2059 Burrito podle originalniho Mexicali receptu, pfipraveného
z pecenych fazoli, syru cheddar a grilovanych BBQ kufecich prsou, z peéenych fazoli, syru cheddar a vepfového masa na zplisob
ochucené ¢erstvym koriandrem a specialnim kofenim carnitas, ochucené cerstvym koriandrem, jalapefio paprickami,

pro perfektni jemné burrito. salsou mexicana casera a specialnim korenim

pro dokonalou chut ostrého burrita.

KURECi STRIPSY TINGA DE PoOLLO

5006 111113 1KG MEX1013

Jemné kufeci maso trhané
nalozené tradi¢ni omacce s chipotle.
Produkt je Sokové zamrazen. Uréeno
do bister a fast foodu. Po ohFati
mUzZete rovnou servirovat.

vyrobené z kufecich
prsou, celosvalové,
predsmazené

PUERCO PIBIL CARNE ADOBO

1KG MEX1010 1KG MEX1011

Pikantni 8 hodin pecené hovézi
loupana plec, natrhané a nalozené

v tomatové marinadé s medem,
chipotle paprickou. Produkt je Sokové

Velmi pikantni 8 hodin pecené
veprové maso, natrhané a nalozené
v marinadé z ananasového dzusu,
Ancho, Guajilo a Chipotle papri¢ek.
Produkt je Sokové zamrazen. Uréeno zamrazen. Uréeno do bister
do bister a fast foodu. Po ohrati & a fast foodu. Po ohrati mGzete
mUzZete rovnou servirovat. rovnou servirovat.
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MRAZENE PRODUKTY

FRIJOLES PINTOS FRIJOLES NEGROS

1k MEX3011 1k MEX3010

" '© pI : 2 Tradi¢ni erné fazole upravené
cesnekem, cibuli a koriandrem. s Eesnekem, cibuli a koriandrem.

SALSA ROJUA SALSA VERDE

1ke MEX2010 1ke MEX2011

Korenéna raj¢atova sal . . . . .
ofenéna rajcatova salsa, Stredné ostra, lehce krémova salsa,

pﬁpv)ravov?né’z 9ri|0V5}[1}7Ch pfipravovana z tomatillos, avokada,
rajCat, suSenych papriek arbol 2 jalapenos papricek, cibule, ¢esneku,
a chipotle,éesneku a cibule. a koriandru.

CHIPOTLE CHOCOLATE FONDANT CHURROS

2 KG
11686 111118

cca 50 ks [ENEEEPA)
s Tradi¢ni jihoamericky desert
z odpalovaného tésta (chuti
Vyrazné ¢okoladovy dortik pfipominajici koblihové tésto).

s jemnou pikantné chuti Podava se se skoficovym
a vlni Chipotle papricek. cukrem a teplou ¢okoladou.

- WWW.NUEVOPROGRESO.EU



VARENI A BBQ

CHEDDAR RED BLOK

ks 200133

Miécny syr 48% tuku
v susiné

MONTEREY JACK PLATKY

1ks 200143

mlécny syr, bily Cheddar 50%

tuku v susiné. Platky jsou o vaze cca
15¢g (67ks v baleni), lehce oddélitelné,
prokladané papirem..

BBR AsSADO

2,25 L 90

vynikajici barbecue oméacka
s jemnou koufovou pfichuti

CHEDDAR RED PLATKY

IR 200/ ]

mléény syr 48% tuku v susinég,
platky jsou o vaze cca 15g,
lehce oddélitelné

LOUISIANA WING SAUCE

3,75 L 900129
1,9 L 900177

velmi vyrazna pikatni omacka
k dochuceni kufecich kFidel

LIQUID SMOKE TEKUTY KOUR

2,2 L 900149

tekuty kour uren k marinovani
a grilovani masa (nesoleny)
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VARENI A BBQ

TAMALE KIT

MOLE ROJO KONCENTRAT

235 G 200125 :
L
Cost‘::ﬁa'

baleni ur¢ené k pfipravé
pokrmu Tamale. Obsahuje
kukufi¢né listy a smés kofeni

silny koncentrat na Mole
omacku s obsahem ¢okolady

a Cili koreni

KAKTUSOVY PRASEK

1K 200155 -

KUKURIENE LISTY

180 & 200135 %Lb.o 7
o QL

i
t , l ) g prasek ze suseného kaktusu, y
Y po smichani s moukou se A
‘ pouziva pfi vyrobé tortill -

kukufi¢né listy uréené
k pfipravé Tamale.

KUKURIGENA MOUKA HARIMASA

KUKURIGNA MOUKA HARIMASA
MODRA
= 1 2 K& 200142

1Ko 200136

mouka z modré kukufice
z Mexica, neobsahuje lepek

kukufiéna mouka z Mexika,
neobsahuje lepek

WWW.FRONT-LINE.CZ



LIMONADY - NEALKO

LIMETKA

370 A

TAMARIND

370 ML 600171

MANDARINKA

1713 ML 600170

ANANAS MANGO

GREP
370 ML 600173 (s 370 ML 600174 IJ 370 ML 600175

MEXICKA COLA

370 ML 600178

GuAVvA

X 600177

V Mexiku se tradi¢né uchovavaly domaci ovocné limonady
aquasfrescas" v hlinénych dzbancich "Jarritos" aby se déle
uchovaly chladné.

Osvézte se limonadou z Mexika vyrobenou z ¢erstvého
ovoce s pfirodnim cukrem.

Vyzkousejte pFichut Tamarind z Oaxaca, Limetku s Colimy,
energii nabitou Colu nebo Mandarinku z vlastnich plantazi
na Yucatanu...
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KONCENTRATY - NEALKO

FLOR DE JAMAICA TAMARIND PASTA LIME JulceE BIO

1006 600121 ks 600189 o,50 600179

pasta z tamarindu
k pFipravé mexické
a indické kuchyné

suseny ovocny €aj koncentrat z 12 limetek

HORCHATA SIRUP TAMARINDO SIRUP

LGN 600122 1 LGN 600123

FLOR DE JAMAICA SIRUP

700ML 600124

silny koncentrat na
pFipravu tradi¢niho
Mexického napoje, silny koncentrat
ryzova chut s pfichuté na pfipravu ovocnych
vanilky limonad

silny koncentrat
na pfipravu ovocnych
limonad

MiIX DE CHILE EN PoLvo CAJA TAJIN FRUIT SEASONING

CHILLI LEMON
1406 900120 1406 900200

1426

kofenici smés urcena

k dochuceni koktejlt

a ovoce, obsahuje susené
¢ili, limetku a sul

koFenici smés urcena

k dochuceni koktejlu

a ovoce, obsahuje susené
¢ili, limetku a sl

kofenici smés urcena

k dochuceni koktejlt

a ovoce, obsahuje susené
¢ili, limetku a sul

MADE WITH SUPERIOR 7 QUALITY INGREDIENTS.
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VYBAVENI A DEKORACE

FAJITA PANEV CHNAPKA

litinova panev chriapka
na fajitas na panev
PRKENKO POD PANEV FAJITA SET

999123 o

drevéné prkénko
pod panev Fajita

SET paneyv, chiiapka,
drevéné prkénko

MOLCAJETES

maLA-16cm [EERIK[Y
VELKA-24cMm [elelokIch|

MOLCAJETES

113 ML 999129
220 ML 999130

ruéné vyrobeny tradicni
mexicky hmozdif vhodny miska na omacky a salsy
i pro pfipravu salsas plastova
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VYBAVENI A DEKORACE

TORTILLEROS - SERVIROVACI BOX

67 -19cm 999125
87 - 22cm PRI
RN 999127

servirovaci box na tortilly,
zachovava toritlly mékke,
zabranuje osychani

JALAPENO MISKA

plastova miska
ve tvaru “Jalapeno”
na chipsy a salsu

KERAMIKA TACO SERVER

drzak k plnéni
a servirovani
taco

TORTILLEROS - SERVIROVACI BOX

127-32cm  CRIEPA]

servirovaci box na tortilly,

zachovava toritlly mékkeé,
zabrariuje osychani

TACO SERVER

drzak k pInéni
a servirovani

taco

999150

NUEVO MISKA NA SALSU

MALA
KERAMIKA

VELKA
KERAMIKA

999131
999132

oy 2

N
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VYBAVENI A DEKORACE

SOMBRERO CHIPS AND SALSA

KERAMIKA

MALA 999138

KERAMIKA

EKA 999139

keramicka miska
na chipsy a salsu
ve tvaru sobrera

NUEvVO TRIO KERAMIKA

keramicka troj déza
na salsy

LIS NA LIMETKY

lis na vymackavani
limetky - kov

MOLCAJETES KERAMIKA

MaLA 999136
veLKA 999137

keramicka miska
na omacky a salsy

TORTILLADORA

LIS
999140

lis na tortilly

kov

FORMA NA MISKU zZ TORTILL

forma na peceni tortil
ve tvaru babovky
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VYBAVENI A DEKORACE

TORTILLA CHIP DISPLAY

ZAPOJBKA 999143

vitrina
na nachos

NACHO SERVIROVACI MISKA

PLAST 999133

jednorazova miska
na chipsy a salsu

STROJ NA MARGARITU

sineLE 999152

stroj na mrazenou
Margaritu

NACHO CHEESE DISPENCER

pristroj k udrzeni
syrové omacky teplé

ALU FOLIE “TWISTER”
BAL

1000ks 999134

folie na
wrapy 34x30cm

STROJ NA MARGARITU

EU BLE 9991 53

stroj na mrazenou
Margaritu s dvojitou nadrzkou

- WWW.FRONT-LINE.CZ



VYBAVENI A DEKORACE

MEXICAN PONCHO SOMBRERO SLAMENE

SOMBRERO MARIACHI

999146

SOMBRERO TEX

MEXICAN FLAG

MEXICKY BANNER

5M 999157

mexické papirové
vystiihovanky
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MEXICAN FOOD FIESTA

Premyslite o vikendove akci?

7kuste nagi provérenou Mexickou Fiestu na kli¢

\yberete si ze Siroké databaze
receptt s kalkulacemi

nebo

= wtiskneme &
»w V4 M zapujtime
My ammenu . ,
<Bl =—. \Vamstroj
bt L - \ .y NamraZenou
m .  Slogem | .
v E o margaritu
= E Vasi iako
7. restaura
e ] ce welcome
................. drink
fed Vagi
Profesionalné zaskolime % ) rFe)staurzscli & zajistime pro Vage
33 al L Sy oy hosty zab
Vs person ; umistime y zabawu
1 /4y reklamni ¢ .
|- banner N Mariachis

Latin DJ

executive

food
consultant
Martin Polatko




PREDKRMY A POLEVKY

HLAVNI JIDLA

PRILOHY A DEZERTY

BAR FOOD

FAST FOOD




PREDKRMY A POLEVKY

PSenicnd tortilla plnénd smési
masa a zeleniny

SOFT TACOS

Ingredience 1porce:
- 2ks. 6inch. moucna tortilla
- 40g. masové chilli
- 40g. gril. kufeci mas
+ tacos kofeni
- 30g. fedkvicka
- 50g. rajce
- 50g. ledovy salat
- 30g. strouhany ¢edar
- 20g. zakysana smetana
- 2 kolecka jalapenos v nélevu

Postup:

1. Do lehce nahraté tortilly dejte teplou
masovou smés.

2.V ruce drzte tortillu ve tvaru pismene U.

3. Na smés skladejte nasekanou zeleninu.

4. Na syr servirujte zakysanou smetanu
a kazdé tacos dozdobte koleckem
jalapenos.

Tip: Podavejte se salsou de chipotle,
a guacamole.

Tortilla 6 inch. 2 ks

Masové chilli

Redkvitka

gril.kufeci maso+taco kofeni

Rajce

Ledovy salét

Strouhany Sedar

Zakysana smetana

~IB(8|8|8|8(8]|8|8

papJalapenos

CELKEM

8
8

24,36

Krupavé tortilla chips

s pikantni smési z masa,
fazolového krému, syra
a guacamole

NACHOS ALA TAPAS

Ingredience 1porce:

- 8 nachos chipsti (Natural salted)

- 60g. guacamole

- 80g. chilli masova smés

- 60g. cerny fazolovy krém

- 20g. Cedar omacka

- 80g. zakys. Smetana

- & kolecka JALAPENOS
papricky v nélevu

- 1ks. Cherry rajce

- 10g. koriandr nat'

podet porci

ingreience

Nachos chips Natural

Masova smés chill

Fazolovy ey krém

g|8(8|8(8|=|F

Cedarov omécka

Zakysand smetana

Jalapenos papricky 4 kolecka

Koriandr 10

CELKEM 319

MADE WITH SUPERIOR %@ QUALITY INGREDIENTS.

Postup:
NANESTE GUACAMOLE na 2chipsy,
na kazdy dejte pilku rajcatka.
Naneste fazolovy teply krém na
2chipsy, a na kazdy dejte ¢edar
omacku. Naneste teplou chili
smés na 4chipsy , a na kazdy
dejte zakysanou smetanu.

Chipsy s chili dozdobte kole¢kem
JALAPENOS. Vse lehce posypte
NASEKANYM KORIANDREM.

Susoit Mexico



PREDKRMY A POLEVKY

CEVICHE

TOSTADAS CARNITAS

42

MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY INGREDIENTS.

Postup:

Kousky RYB PROMICHEJTE s
nakréjenou cibuli, rajcaty.
Zaképnete Stavou z citronu a limety.
Nechte v lednici 2-4hodiny.
Prabézné promichejte. P¥i
podavani dochutte salsou,
a POSYPTE KORIANDREM. ..
Tip: Podavejte se smazenou =
kukufiénou tortillou 4inch. @j/

Jemné naloZené ryby podévané
na kfupavé tortille

Ingredience 1porce:

- 60g. malé kousky ryb
(tuiiak, krevety, snaper)

- 20g. Cervena cibule

- 50g. rajce bez duziny

- 1/2 citronu, 1/2 limetky

- salsa chipotle-podle chuti
- 10g. koriandr nat’

- 2ks kukufiéna tortilla 4"

pocet porci | 1
ingredience [ oks | cena
Malé kousky ryb/turiak krevety,snaper/ 60 108
Cervena cibule 20 0,28
Rajte bez duziny 50 125
% citrony, 1/2 limetky. %
Salsa chipotle-dle chuti 10 075
Koriandr 3
Kukufiénd tortila 4 inch. 2 28
CELKEM [ 145 | 2168

Kfupavé kukuficné tortilly se
smési pomalu duseného
vepfového masa, fazolového
krému a zeleniny

Postup:
V oleji lehce OPECTE TORTILLY.
Osuste je. Na olivovém oleji orestujte

Ingredience 1porce:

- malé mnozZstvi rostl. oleje

- 2 ks. 6inch. kukufi¢né Tortilly

- 150g. pomalu du$ené vepfova Plec
+pasta "ACHIOTE"

- 30ml. olivovy olej

- 50g. €erné fazole krém

- 20g. €ervena cibule-nudlicky

- 20g. ledovy salat na nudlicky

- 20g. avocado na kousky

- 50g. rajce na kostky

- 20g. feta syr

natrhané vepr. maso + pasta Achiote.
Tortilly potiete TEPLYM FAZOLOVYM
krémem. Pridejte maso. Smichejte
nakrajenou cibuli , salat, rajce.

Na tostadas s masem dejte zeleninovy
sal4t. DOZDOBTE AVOKADEM

a nadrobenym syrem.g

potet porci | 1
s [ Mo
Malé mnozstvi rost.oleje 3 e
Kakaend torlly  nch. 2 T falﬂ\‘“” \“P“g“g
Dusens veplové masolpleciorAdiols 15012 “S-“-_\\NS
Olvovy ole] 20 36 WA 400'\24
Ermeis s 25 KOd
Cervena cibule nudiicky 20 03 -
Lodovy salat iy 0 os «
Avocadotousy 0 7 4
Roloona ostly EXR]
Fotasyr PR
£ D

Susoit Mexico



PREDKRMY A POLEVKY

, Kfupavé psenicné tortilla pinéna Postup;
TACOS SAI AT smési masa a zeleniny
Ingredience 1porce:
- 1ks. 10inch. mou¢na tortilla
- 50g trhané Taco maso

1. Tortillu vlozte do babovkové formy.
2. Pecte do zlatova cca3-5min. pii 180°C.

- 50g. ledovy salat (kousky) 3. Do vystydIé misky dejte smés zeleniny.
- 50g. cherry rajcata
- 50g. Eemé fazole-uvafené 4. Salat zalijte salsou smichanou s olejem-
- 50g. avokado ; ,
- 20g. Syr Cheddar strouhany 5. Dozdobte kousky avokada , nadrobenym
- 30g. olivy Eerné i zelené , .
- 20g. Gervena cibule (na nudlicky) syrem, a koriandrem.
- 208 salsa Mexicana TIP: zjemnime zakysanou smetano
ﬂ. - 20ml. oliv. olej ‘ ZJ I z y u u
ingredience El cena
_—— =
Cemé fazole uvafené 50 165
Lo o
T w | e
Cervena cibule 20 03
=t ol
Dokfupava usmazend kukufi¢na POStupI
tortilla ve tvaru musle pinéna , . , . .
HARD TACOS smési masa a zeleniny 1. Do malého mnozstvi oleje viozte
tortillu a krétce ji opecte,
Ingredience 1porce: aby chsta|a Ohbeé.
- 2ks. 6inch. kukufi¢na tortilla vy er e
o 2. Osuste ji a ihned naplnte teplou
- rostlinny olej
- 40g. masové chili masovou smesi.
* 40g. g1l kufect masor tacos kofent 3. Pokracujte stejné s dalSi tortillou.
- 60g. barevna paprika . v v ,
s0g,rae 4. Totillu prelozte do tvaru pismene U.
- 50g. ledovy salét 5. Na masovou népln skladejte, nasekany
salat, papriky, rajcata.
Tip: Podavejte se salsou, jalapenos
paprickami, guacamole.
ingredience | ] | cena
Kukufiéna tortilla 6 inch. 2 ks 50 6
Rostlinny olej 20 1
Masové chilli 40 34
gril.kufeci maso+taco kofeni 40 4
&erst.barevna paprika 60 21
Rajée 20 16
Ledovy salat 50 1,5
. CELKEM [ 280 [ 196

MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY INGREDIENTS. 4 3 — S,\]]()ﬂ s M[,\[L‘U



PREDKRMY A POLEVKY

Jemné kufeci maso podavané Postup:
ki é tortill ack ~
POLLO DE TOMATILLOS mo zclangeh raiat Tomatilos Na oleji OPECTE TORTILLY.
Na oleji orestujte cibuli a ¢esnek.
Ingrediencel porce: Pridejte JALAPENOS.
- 2ks. Kukufiéné tortilly .. . . . L, .
- olej na opeeni Pridejte prekrojené tomatillos,

- 100g. RAJCATA TOMATILLOS plech poduste. Ochut'te SOIl’ pepFem
- 30ml. Olivovy olej )

- 20g. Cibule a cukrem. Na tortily dejte
- 10g. Cesnek . TOMATILLO smés.

- 10g. JALAPENOS CERVENE prouzky . . L.
- 80g. Kufeci trhané maso Orestujte maso a dejte jej
- koriandr nat na pripravené tortilly.

Dozdobte NASEKANYM KORIANDREM

. La
‘podet porci [ 1 e
i (oo [ o Costena
Kukufiéna tortilla 6 inc. 2 19
Olej na opeéeni 2 1 Q“N“\‘\'“S TOMA Tlll 0
Gibule 20 03 1 ('“S{el\am“gs 2 MS &
= S e ST .'\{,
Cesnek 10 14 i 4 4
Jalapenos prouzky Zervené. 10 154 3 i
Kufeci trhané maso 80 88 ﬁ ;’ I
Koriandr nat 2
CELKEM [ 252 | 2834 -
T P Postup:
ACOS AL FASTOR 1. Ananas orestuj do zlatova .

2. Maso naporcujte na tenci filety
Ingredience 2 porce: , N e >
-80g ananas Cerstvy na kosticky a smichejte s marinadou z dzusu
-100g vepfova plec a pasty ACHIOTE - marinujte
-30ml. pasta ACHIOTE nejméné ZhOd
-30ml. dZus ananas P ’ re s z
3. Maso ogrilujte a nakrajejte na tenké
platky a promichejte s ananasem
4. Prezentace:

-1ks pSenicna tortilla 6" inch nebo
2ks kukufti¢na tortilla 5" inch ohrat
na grilu z obou stran 5vtefin

- Na tortillu-y rozlozte teplou smés
masa& ananasu.

-Podavejte se étvrtkou limety.

nazev Tacos Al Pastor
poget porci 2 porce

ingredience glks cena

Vepfové maso-kita 100g 9

> kukufigna tortilla, 6 Front Line s.r.0. 2ks. 5,12
pasta Achiote Front Line s.r.o 300m! 721

ananas Gerstvy na kosticky 809 12

ananasovy dzus 30ml 1
CELKEM [ | 2388

MADE WITH SUPERIOR ?@:’.\ QUALITY INGREDIENTS. 44 — SABOR i MEXICU



PREDKRMY A POLEVKY

Slavnostni mexickéa tomatova POStUp:
lévka s kufecim masem, chili,
TORT"-LA SOUP obens avokddern :,S,fouzﬁy Na oleji orestujte cibuli, pridejte
kukufiénych ill
crventort NAJEMNO CHILI papriéky, éesnek.

Ingredience 4-6porce:

- Zbytky KUKURIENYCH tortill Pridejte rajcata, vyvar. Provarte tahlym

- fostlinny olel na smaZent varem. V oleji vysmazte STARSI

- 1,5L.kufeci vyvar

- 300g. drcend rajtata TORTILLY nakrajené na nudli¢ky.

- 300g. uvaiené kufeci maso v o s Ve . v 7
natrhané na kousky Osuste je. Do polévky pridejte uvaiené

- 100ml. olivovy olej natrhané maso. Dochutte soli.

- 200g. cibule-kosticky , . e ,

- 50g, Sesnek Podavejte v taliri, polévka ,na to,

- suSené papricky usmazené tortilly, avokado na kousky.
GUAJILLO podle potieby

- 1ks. avokado POSYPTE KORIANDREM

- 2-3 limety

a zakapnéte limetou.

- 50g. koriandr nat’

e el
Zoytky tortil 1
Ol na smazen B
Kufec! vjvar E] 5
Drcens rajéata a0 102
Uvaoné kufeci maso natrhan R
Olvowy ole] 100 12
Cibule kosticky 200 28 .‘““'\\\a\“’
Cesnek E) s CORN 0229
sty gl 2 63" Rr50
, ‘Avokado 1 165
—— 2.3 imetky koriandr nat 10
Cewken [ [ s

Jemné kofenéna polévka POStUp'

z ¢ernych fazoli podavana
SoPA DE FRIJOLES NEGROS Ctoril chipsy FAZOLE NAMOCENE 12hod. Uvarte

a zakysanou smetanou

ve vodé. Scedte. Na oleji orestujte

Ingredience 4-6porce:

- 100ml. Olivovy olej cibuli, éesnek. Podlijte vyvarem.
- 200g. cibule-kosticky .. . - . ,
- 50g. Gesnek Pridejte mrkev, rajéata,koreni,
- 1,5l. kufeci vyvar v v v

300, droend rajéata fazole a spolec¢né povaite.

- 300g. mrkev na koletka Polévku dosolte.

- 200g. cerné fazole suché ,

- bobkovy list Polévku dozdobte smetanou,

- Spetka kmin fimsky koriandrem, a zbytky

- 5g.taco kofeni

- §petka oregano TORTILLA CHIPS-

- 100g. zakysana smetana
-30g. koriandr nat’
- drcené nachos chipsy(zbytky)

ingredience o [ ooma

Olivovy ole} 100 12

Gibule kostieky 00 28
Cosnek 50 5

Kuteci vjvar 180 3

Drcens raftata w0 78

Mrkev na koletka W0 45
Gomé fazole suchd w0 78
bobilstkmin fimsky.oregano, 5
Taco kofent 5 7
Zakysan smetana 10 56
Koriandr drcens nachosizbytky! 5
CELKEM [ 1255 [ 6
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Tradi€ni mexicky pokrm
z drlbeZiho masa a velké
POZOLE ROJO kukufice Hominy
Ingredience &4-6porce:
= 100ml. oliv. olej
- 200g. cibule-kosticky
- 250g. bilé uvafené kukufice HOMINY
- 50g. suSena CHIPOTLE papricka na kousky
- 50g. Cesnek
- 1,5L.kufeci vyvar
- 300g. drcena rajcata
- 300g. uvafené kriiti maso-natrhané
na kousky
- Spetka skofice mleta
- §petka hiebicek mlety
- §petka oregano
- bobkovy list
- 200g. bilé zeli nakr. na nudlicky
- 100g. fedkvicka na kolecka
- lavokado
- 30g. koriandr nat

nazov [_Poeran
potet port [ D

ingredience gks cena

v o6 w __w

G oty s

il et ke oy m o
U8 cpotspaprika s ks CREY
Cesnek. 50 4

v T

Drcons gt )
Uiatork R s atare w0 ®
Spetka ml.skofice.m hebicek oregano,bob list 3
16 ol nledloné ma ity ™ 2
Coorisi T

el avokbda 0
e T oo [ s

SOPA DE TOMATILLOS

Ingredience 10porci:

- 200g cibule najemno

- 50g Eesnek najemno

- 1500g drcené tomatillos z plechu
(nebo pouzit salsa Tomatillos Mexicali)

-100ml oleje

- 700g bilé kukufice POZOLE

- 3g kofeni COMINO fimsky kmin

- 50g koriandr

- 2 L zeleninovy vyvar-voda

- 50g cukr podle potieby na doslazeni

- §tava z 1 limetky

- avokado (nakrajet na prouzky)

potet porci 1
ingredience ok
Drcens Tomatlos. 00
Kukuice Hominy 50
Zeleninovy vjver 200
Cibule najermo. o
drcenj Gesnek 5
Rimsky kamin
Corstyy koriandr
ks na dostazeni
Stéva z Imetey
selat z Cerveného zell
avokado prouzky
CELKEM

46

Postup:

Na oleji orestujte cibuli, pridejte
NAJEMNO CHILI papri¢ky, ¢esnek.
Piidejte rajcata, vyvar. Provaite
tahlym varem.

Pridejte krati maso, kofeni.
Provaite.

Polévku servirujte se zelim,
fedkviékami, KOUSKY AVOKADA,
a dozdobte koriandrem.

PO

T
““K““(\::d‘. 200128

Postup:

1.Na oleji orestovat cibuli a ¢esnek
do zlatova.

2.Pridat rajcata z plechu a rajcata
na kosticky, fimsky kmin, pozole,
vyvar. Povafit 45min.

3.Podle potieby dochutit cukrem,
soli, limetkou.

4.Nakonec pridat avokado, salat
ze zeli a koriandr

- salat z Eerveného zeli (na ozdobeni navrch polévky)

natls? e

oo 88888

S0t MEXIO) e




HLAVNI JIiDLA

BURRITO

RIB EYE STEAK

MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY INGREDIENTS.

a7

PSeni¢n4 tortilla pInénd smési

masa, fazoli a ryze

Ingredience 1 porce:

- 1 tortilla 12 inch.

- 50g pasta cerné fazole

- 50g grilovana kufeci prsa
- 5g kofeni fajitas

- 5g koriandr nat’

- 20g ¢edar syr

- 30g uvaiena ryze

Postup:
1. Grilované kufeci maso natrhat

na vétsi kusy. Ochutit fajitas korenim.
2. tortillu lehce nahrat.

3. potfit pastou z ¢ernych fazoli.

H

. rovhomérné rozlozit maso, ryzi,

syr, koriandr.

smérem dovnitF slozZit okraje tortilly.
opatrné rolovat tortillu od sebe.

pevné srolovanou rolku dejte na gril.

® N o o

Podavat s Cerstvou zeleninou,

a zakysanou smetanou.

pocet porci

ingredience

Tortilla 12 inch. 1Ks

Pasta cerné fazole

Gril kufeci maso

Kofent Fajitas

Koriandr

Syr Cedar

Vafena ryze

CELKEM

Steak z kvalitniho vysokého

rosténce podavany

s avokadovym méslem

Ingredience 1 porce:

- 300g steak rib eye

- 3g chorizo kofeni

- 20 ml olivovy olej

- kiira z ¥ citronu

- hruby drceny pepf¥

- §petka trtinovy cukr

- §petka hruba sl

- 50g maslo

- 20g avokado

- 10g €ervena cibule
nakrajena na jemno

Postup:
Vsechny INGREDIENCE PROMICHE)TE
a obalte marinddou steak. Marinujte
12 hodin. Opecte steak na grilu 4min.
z kazdé strany. Steak nechte

na teplém misté odpocinout 3min.
Maslo a avokado rozmackejte.
Pridejte cibuli a koriandr.
Steak podavejte

s AVOKADOVYM maéslem.

pocet porci

ingredience

Steak rib eye

Kofeni Montreal Steak

Olivovy olej

Kira z citronu %

Hrubs dre.pepf,hruba sul titinovy cukr,

Maslo

Avokado

Cervend cibule nakr.na jemno

CELKEM

748

At |




HLAVNI JIDLA

Pikantni kfupavé kufeci kfidélka Postup:
BUFFALO WINGS KFidla promichejte s CHILI KORENIM

Ingredience 1 porce: a $tavou z limetky. Nechte marinovat

- 250g kufeci kiidla
2-4hod. Kridla obalte ve $krobu,

- 2g kofteni chili
- 1ks limetka peclivé oklepejte. Smazte do kiupava.
- solamy| na obaleni Do misy dejte LOUISIANA OMACKU,

- nadrcené nachos chipsy . 2 2 vz -
vloZte hotova k¥idla a protrepte,
- 50g Louisiana omacka na kiidla

- olej na smazeni az se omackou obali, posypte nachos drti.

Tip: Podavejte se salsou.

podet porci 1
ingredience glks cena
Kureci kfidla 250 12,5
Kofeni chilli 2 1
Limetkova Stava 10ml 1
Solamyl na obaleni 1
drc.nachos chips 1
Louisiana 50ml 5,31
Olej na smazeni 3
CELKEM 252 24,81
Pomalu pecené a poté Postup:
BBQ RIBS grilované veprové Zebirka
BBQ oméacku smichejte
Ingredience 1 porce: s NASEKANYM KORIANDREM
- 300g kratkych Zebirek
- 50ml BBQ oméatka a Stavou z limetky.

- 10g ervené jalapenos
- 3g koriandr nat'

- 1 limetky POTRETE MARINADOU.

Peéeme pies noc pii 80°C

Zebirka naporcujte a peélivé

8-10hod. Pfed podavanim
ogrilujte porce Zeber.
Posypte cerstvym
KORIANDREM a chili...

potet porci 1
ingredience gks | cenalks
krétka vepfova Zebirka 300 18 0 ASADO
BBQ omécka Nuevo Progreso 50 65 Mmkm_l')\. "
Gervené Jalapenos prouzky La Costena 10 1,54 \\hy
gerstvy koriandr nat’ 3 2
Limetkova tava 10ml 1
CELKEM 363 29,04

MADE WITH SUPERIOR ‘%_\ QUALITY INGREDIENTS. 48 SABOR ik MEMCU ——



HLAVNI JIDLA

Ingredience:

- 3ks kukuficné tortilly 6"

- 50g olej rostlinny

- 60g syr cedar strouhany

- 100g kufeci maso vafené

ENCHILADAS

natrhané
- 100g tomatova omacka-
enchilada

Postup:

1. Tortilly lehce ohfejte na oleji
aby byly vlaéné.

2. Posypejte lehce syrem
a rozlozte natrhané maso.

3. Tortilly opatrné srolujte a dejte
do zapékaci misky nebo talif.

4. NapInéné trubicky prelijte
tomatovou omackou.

5. Posypejte syrem a zapecte pod grilem

nebo v troubé cca1Ominut .

[ Y
(Costena

49

S0 MEXI0) e

pocet porci 1 SALSA PARA
ingredience glks. cena INCHILADAS
= " USTA PARA USAR
Kukufiéné tortilly ,,6 3 57 tv\k
Syr Cheddar strouhany 60g 1,7 kg\\k f
Olej rostlinny 50mI 15 E“u'\\\é?é“ﬂmhsl‘mg S
VaF kufeci maso natrhané 100g 10 \J\m, 4 7()()’\AA
Tomatova oméacka - enchilada 100g 65 KO .
Kofeni Chipotle c.carne 3 15
CELKEM 6 36,9
Ingredience: Postup:
ENFRIJOLADAS s ks oy ~ fejte na olej
(Front Line.cz) 1. Tortilly lehce ohfejte na oleji
- 50¢ olej rostlinny aby byly vlaéné.
- 60g syr ¢edar strouhany . " .
(Front Line.cz) 2. Tortilly porete fazolovym
- 100g kufeci maso vafené krémem, posypejte lehce
natrhané (Front Line.cz) , > -
syrem a rozlozte natrhané maso.
- 100g fazolovy krém
Frijoles Negro (Front Line.cz) 3. TortiIIy opatrné srolujte a dejte
do zapékaci misky nebo talif.
4. Zbyly krém lehce naredte vyvarem
a naplnéné trubicky prelijte.
Posypejte syrem a zapecte pod grilem
nebo v troubé cca 10minut.
podet porci 1
ingredience. ghks. cena
Kukufiéné tortilly ,,6* 3 57
o~ 3 ‘ « . Syr Cheddar strouhany 60g 1,7
X LY o Olej rostlinny 50ml 15
L & E5 vaf kufeci maso natrhané 100g 10
I 3 e . fazol.krém Frijoles Negro. 100g 5
7 a Kofeni Chorizo 59 16
™ CELKEM 3 355
MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY -



HLAVNI JIDLA

ENCHILADAS VERDES

ENCHILADAS ROJAS

MADE WITH SUPERIOR %—g' QUALITY INGREDIENTS.

50

Zapecené kukufi¢né tortilly
pInéné smési kufeciho masa
a fazolového krému, prelité
omackou ze zelenych rajcat
Tomatillos

Ingredience 1 porce:

- 2kukufi¢éné tortilly 6 inch.

- malé mnoZstvi rostlinny olej
- 50g fazolového krému pinto

- 60g grilované kufeci stehno

(maso natrhané, nebo nasekané,

ochucené enchilada kofenim)

- 100ml. Oméacky enchiladas Verde

- 30g syr balkanského typu

Postup:

Tortilly postupné vkladame do

teplého oleje , aby lehce povolily.

TORTILLY PLNIME smési fazoli

a masa. Tortillu srolujeme do valecku

o prameru 2cm. Trubiéky ddme do zapékaci
misky, prelijeme je enchilada omackou

a posypeme syrem.

Vlozime pod zapékaci grill

a ZAPECEME DOZLATOVA.

Tip: Podavat s ¢erstvou zeleninou, salatem.

pocet porci

ingredience glks cena ENCS HSﬁ_IA l‘) A §
Kukufi¢na tortila 6 inch. 2 19 LISTA PARA USAR
Olej malé mnozstvi 2 VERDES
Fazolovy krém pinto 50 23
Grilované kureci stehno 60 54
Omatko enchiladas Verde 100 643
Kofeni Enchilada 10g 3
Balkansky syr 30 42
CELKEM 242 25,23
Zapecené kukufi¢né tortilly Postup;

pInéné smési kufeciho masa
a fazolového krému, prelité
tomatovou omackou
Ingredience 1 porce:

- 2 kukufiéné tortilly 6 inch.

- malé mnoZstvi rostlinny olej

- 50g fazolového krému z Cernych fazoli

- 60g grilované kufeci stehno
(maso natrhané, nebo nasekané,
ochucené enchilada kofenim)

- 100ml. Omacky enchiladas Rojo

- 30g syr balkanského typu

Tortilly postupné vkladame do teplého
oleje aby lehce povolily.

Tortilly pInime SMESI FAZOLI{ a masa.
Tortillu srolujeme do valec¢ku

o praméru 2cm. Trubicky dame

do zapékaci misky, prelijeme je
ENCHILADA OMACKOU a posypeme
syrem. VloZime pod zapékaci grill

a nechame zapéct do zlatova.

Tip: Podavat s ¢erstvou zeleninou,

salatem. ——
e
oy,
3%
NCHI
e -ADA
potet porci
ingredience glks cena
Kukufiéna tortila 6 inch. 2 19
Olej malé mnozstvi 2
Fazolovy krém z Eernych fazoli 50 23
Grilované kufeci stehno 60 54
‘Omacka enchiladas Rojo 100 6,43
Balkansky syr 30 42
Kofeni Enchilada 10g 3
CELKEM 242 2523

S0 MEXI0) e



HLAVNI JIDLA

TACOS DE PESCADO

COCHINITA PIBIL

MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY INGREDIENTS.

Kfupava tortilla pinéné smési
zeleniny a jemné
korenéné ryby

Ingredience 1 porce:

- malé mnoZstvi rostlinného oleje

- 2ks 6 inch. kukufi¢né Tortilly

- 100g 2ks. filet treska, halibut,
+kofeni blackening

- 50g cervené zeli

- 100¢g rajce - kostky

- 10g koriandr nat’

- 50g avokado

- 142 limety

- 20g jarni cibulka - Sikma kolecka

pocet porci i
ingredience gks | cena
Kukuricné tortly 6 inch. 2 19
Malé mnozstyi oleje 2
Treska flet 100 8
Cervens zell 50 04
Raice kostky 100 34
Koriandr nat 2
Avokado 50 5
Limetkova Stava 1om! i
Koreni Cajun 29 08
Jarni cibuka 20 2
CELKEM 322 365

Pomalu pecené vepiové maso
s kofenim achiote, podévané
na kukuficné tortille

Ingredience 1 porce:

- 1 kukufi€na tortilla 6 inch.
- olej na opeceni

- 80g trhané vepiové maso
- 3g Achiote kofeni

- 50ml §tava z pomerance

- 50g ledovy salat

- 20g ¢ervena cibule

- koriandr nat'

Postup:
V oleji lehce OPECTE TORTILLY.

Osuste je a drzte rukou do tvaru U.

Rybu ochutte kofenim a zprudka opecte.

Do tortilly vioZte nakrouhané zeli, rybu,

rajce, cibulku.
Zakapejte limetou.
Posypte NASEKANYM KORIANDREM.

Postup:

Smichejte pastu Achiote se stavou.
Orestujte natrhané maso a
promichejte se smési KORENI{
ACHIOTE. Tortillu KRATCE OHREJTE
na panvi s trochou oleje.

Na tortillu poloZte nasekany ledovy
salat. Na to poloZte orestované
maso a dozdobte cibulkou

na nudlicky. Dozdobte nasekanym
KORIANDREM.

W{wﬁv&)

TIP: Pouijte HOTOVOU marinédu LOL-TUN W
O B

podet porci .
ingredience gks cena 5=
Kukufiénd tortla 6 inch. 1 19 K
Olejna opeceni [
Trhané veprové maso 80 8 \““:_\_\Q\““
‘Achiole salsa 20m 42 ( A TN
Stava z pomerance 30 072 \ 2 “-“‘800 449 S
Ledovy salét 50 2 \\(()d/ 3
Cervens cibule 20 028 7 (]
Koriandr nat’ 3 2 S ‘
CELKEM 184 251

S0 MEXI0) e



HLAVNI JIDLA

Zapecené jemné papriky

CHILES RELLENOS e

Ingredience 1 porce:

- 142 papriky POBLANO v plechu
- 30ml. olej rostlinny

- 30g cibule nakr. na jemno

- 100g mleté maso vepiové

- 50g mexicka ryze

- 20g Pizzarella syr

- 20g Cedar syr

Postup:

Na oleji orestujte cibuli.

Pridejte maso. Maso smichejte

s hotovou ryzi, dochutte.

Papriku POBLANO NAPLNTE smési.
Posypte syrem.

Zapecte pod salamandrem.

podet porci
ingredience gks | cena
Paprika Poblano % 5
Olej rostlinny 30 12
Cibule kréjend na jemno. 30 04
Mieté vepf maso 100 85
Mexické ryze 50 18 N’R\t“ ?QB\N\“S
Kofeni Chipotle c.Carne 10 5 ®! “(-_\_50\- 8T
Cedar syr 20 4 Kéd: )
CELKEM 240 25,
Kukufiéné tortilla chipsy Postup:

CHILAQU"_ES v pikantni tomatové omacce

Ingredience 1 porce:

-2 ks 6 inch kukufi¢né Tortilly (klidné staré)

- olej na smazeni

-100ml. salsa arriera

- 50g Eervena cibule nakrajena na kosticky
- 50g avokado

- 50g Eerné fazole z plechovky

- 30g zakysana smetana

- 30g koriandr nat’

pocet porci 1
ingredience gks | cena
Kukuric.tortla 6 inch. 2 19
Olej na smazeni 2
Cervena cibule kosticky. 50 07
Avokado 50 5
Cemé fazole 50 7
Zakysana smetana 30 24
Koriandr 30 2
Kofeni Comino 19 05
Salsa Arrera 100 18
CELKEM 312 333

MADE WITH SUPERIOR % QUALITY INGREDIENTS. 52

V oleji vysmazte TORTILLY
NALAMANE na velké kusy.
Chipsy osuste. V panvi kratce
promichejte s teplou salsou

a fazolemi. Na talir dejte
CHILAQUILES i se zbylou salsou.
Posypte cibuli, koriandrem,
KOUSKY AVOKADA a pokapejte
zakysanou smetanou.

TIP: posypte syrem balkanského
typu. @VNL/VS

\PNXLW\D‘( . U‘WK
©
N MM

OCA0

‘ M_\IE&
\«s;\-. 200124
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HLAVNI JIDLA

Grilovand kufec prsa Postup:
POLLO DOUBLE MOLE frizfcvf."ciiﬁfc”;: ;\:IAr:IP;y Omacky zvlast rozmichejte s malym
MNOZSTVIM VYVARU a provafte.
Grilované maso NAKRAJETE NA

Ingredience 1 porce:
- 150¢ grilovana kufeci prsa

- 40g omatka Mole Rojo PLATKY a prelijte omaékami.

- 40g omacka Mole Verde Posypte ORESTOVANYMI SEMINKY
- 1g sezam seminka mix.

- mofska sil a dochutte moiskou soli.

poget porci 1
ingredience ghks cena
Grilovana kufeci prsa 150 16,5 % \}'“R“F:A‘.\“ "
Mole rojo 40 14 “0““\»\0\\\“ a7
Mole verde 40 4 Koa: 200
Sezamova seminka mix 1 1
Kofeni Montreal steak 2 0,9
CELKEM 233 36,4
Dokfupava opecena pseni¢na Postup:

tortilla pInéna smési syra
CHEESE QUESAD"_LA a zeleniny 1. Do pulky tortilly rozloZte pilku syra

a zbytek ingredienci.
Ingredience 1 porce:

- 10 inch mou¢na tortilla
- 100g strouhany Zedar Tortillu preloZte a lehce na ni zatlacte.
- 50g cerné fazole z plechovky
- 508 cervend paprika

2. Smés posypte zbytkem Eedaru.

3. Na panvi nebo na téle, na grilu pomalu
opecte quesadillu z obou stran,
aby se syr roztavil.

4. Quesadillu nakrajejte na trojuihelniky.

Podavejte se salatkem nebo se salsou...

pocet porci 1 ‘“‘__“B\m\k
ingredience ] cena ('\\Em\a 1 33
Tortilla 10 inch. 1 ks 1ks 47 \w
Strouhany cedar 100 19,5 .
Berné fazole z plechovky 50 34

Kofeni Chorizo 3g 16
Cervena paprika 50
CELKEM 200 33,2

53 Sanof e MEXI0




HLAVNI JIDLA

PSeni¢na tortilla zapetend Postup:
se smési kufeciho masa,
QUESADILLA SONORAN zeleniny a syra Potfete tortillu maslem a vloZte

. ji do trouby na 180°C na cca 5min.
Ingredience 1 porce:

- Lks 10 inch mouéna tortilla POSYPTE TORTILLU syrem a jesté
- 20g masla
- 80g strouhany CEDAR jednou zapecte, aZ je syr roztaveny.

Tip: Lze pridat pod syr gril. maso,
nebo nakrajené CHILI DE PASILLA

nebo olivy.

e
i 1 Pb‘s\\'\kl““%lﬂ
o 00t
ingredience glks cena \\(Od/
Mouéna tortilla 10 inch. 1 46
Maslo 20 2
Strouhany syr 80 8
CELKEM 101 14,6
Ingredience 1kg smési: Postup:

CH[L] CON CARNE - 200g cibule 1. Na oleji orestovat nasekanou cibuli a éesnek

- 30g Cesnek ..
- 100ml. olej (olivovy, nebo rostlinny) 2. Pridat maso, orestovat.
- 1kg mleté maso libové 3. Pridat kofeni, drcena rajéata,
(hovézi, vepfové, nebo mix) chipotle, a pomalu dusit.
- 200g drcené rajcata, -« p .
nebo starsi rajcata 4. Podle potieby podlévat vyvarem.
- 30g kofeni chili Zredukovat do pevné konzistence.
- 10g fimsky kmin 5. Dochutit oreganem, nasekanym
- 30g Chipotle v Adobo koriandrem, soli a pepfem.
- 30g koriandr nat' , L,
- 5g sugené oregano Servirovani:
- siil a pepF Smés dejte do 10 inch. pSenicné tortilly,
E bl ﬂ - pSenicna tortilla 10" a tu dejte do zapékaci misky.
ks - 30g Cedar blok strouhany . . v
y‘ ¢ Misku vloZte do rozehraté trouby na 180°C.

Zapecte s ¢edarem do zlatova...
Podavejte s mex. ryzi.

potetport o
rgredence S | coma
Toria 10inen 0w | ®
Voutzimaso mots o | w0
Codarsvounany 200 | o7
pape hipoteadobo g | 1 P \‘\“ﬂ—_\\‘
Cosnok g | \ 08 /
Korandrnat o | 2 (_\ﬂ\\\.\.\3 AAD y
Gregano 5o | A4 200 4
Sipent 5 koG- —
Drcend raéata 2009 © —
KotontCrill coame |
Gouie 00 | s
Gerkem o | e

Maoz wrs surERIoR ":@5 QUALITY INGREDIENTS. 54 S0 MEXI0) e



HLAVNI JIDLA

Prouzky hovézi svickové podavané Postup:
FAJITAS na horké panvi se zeleninou, 1. Steak potrete olejem a ochutte koFenim.
2zvI&st je mexickd ryze, . .
salsy a tortilly 2. Maso upecte dle potieby (rare, medium,
well done)
Ingredience 1 porce: 3. Nad plamenem nechte nahfét fajitas panev.

- 150g hovezi svickova 3. Na jiné panvi zprudka opecte zeleninu

- 20g fajitas kofeni nakréjenou na nudlicky.

- 50g Gervena cibule 4. Odlezeny steak nakréjejte na tenké platky.

- 50g barevna paprika 5. Opecenou zeleninu nalozte na rozpélenou

-1 limeta fajitas panev.
6. Na zeleninu naskladejte maso a pokapejte

Stavou z limetky.

Tip: Podavejte s tortillami 6inch. v tortilleros,
se salsami, mexickou ryZi, a jalapenos paprickami.

- 20 ml. pan. olivovy olej

poéet porci 1

ingredience E cena
Hovézi rodténa 100g 26
Olej 20 5

Fajitas kofeni 3 15
Cervena cibule 50 0,8
Zerst.barevna paprika 50 10,8
Tortilla 6" 3ks 3ks 9

Limetkova Stava 10ml 1
CELKEM 123 54,1

Ingredience: Postup:

SEAFOOD FAJ[TAS - 150¢ loupané kr,ewfty o 1. Nad plamenem nechte nahfat fajitas panev.

- 20 ml. panensky olivovy olej

- 20g fajitas kofeni NP 2. Na jiné panvi z prudka opecte zeleninu

- 50g Cervend cibule nakréjenou na nudlicky.

- 50g barevna paprika . . i

-1 limeta 3. Orestujte krevety max. 1minutu a ochutte
kotenim fajitas.

4. Opecenou zeleninu naloZte na rozpalenou panev.

5. Na zeleninu naskladejte krevety a pokapejte

Stavou z limetky.

Tip: Podévejte s tortillami 6inch. v tortilleros,
se salsami, mexickou ryZi a jalapenos
papric¢kami.

potet porci 1
ingredience g cena
Hovézi rosténa 100g 26
F: "c:l:i:re i 230 155 v“‘q“\?‘“\ ES‘
ajtas koten ! X
Cervena cibule 50 08 M\“‘S '\ 55
&gerst.barevna paprika 50 10,8
Tortilla 6" 3ks 3ks. 9
Limetkova tava 10ml 1
CELKEM 123 54,1
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BAR FOOD

- n N Papricky Jalapenos plnéné Postup:
fazolovym krémem a syrem . .
PLNENE PAPRICKY JALAPENOS podavané se zakysanou Papricky JALAPENO PODELNE
smetanou
rozpulte a zbavte seminek. Stopku

Ingredience 1 porce:

ale neodstranujte. Dvé ptlky naplite
- 2ks JALAPENOS papricky z plechovky

- 40g pintos fazolovy krém pintos krémem a posypte mozarellou.
- 40g cerny fazolovy krém s o + « ., -

- 40g strouhany CEDAR Zbylé pulky napliite éernym krémem

- 40g strouhana mozarella a POSYPTE CEDAREM.

- 10 ml olivovy olej . . va s
Pokapejte olejem a vloZte je do

trouby na 3-5min. na 190°C.
Tip: Podavejte se ZAKYSANOUSMETANOU.

HILES JALA
U EN ESCABE,
pocet porci 1 N
ingredience glks cena
Jalapenos papricky z plechovky 2 4
Pinto fazolovy krém 50 25
Strouhany Sedar 40 8.8
CELKEM 92 15,3
Ingredience: Postup:

BURGER DE CHIPOTTLE Ingrediance: 1. maso ochutte soli, pepfem a chipotle kofenim
- 100g, Hovszi misté o vypracujte do placiéek o priméru 10cm.
- 108 NP Chipotie Burger kofent 2. Nechte je vychladit v lednici
- 30g. Majonéza . . , . . ,
3. Majonézu smichejte s nasekanou cibuli,

- 20g. Chipotle papricka adobo A . "
koriandrem a chipotle paprickou.

- 10g. Cervena cibule

- 2g. Korlandr nat 4. Tortillu kratce nahiejte na grilu a potrete
- tortilla 10" inch. majonézou

- 40g. Platkovy Eedar 5. Prelozte ji napul a pak jesté jednou napul.
- 30g. Ledovy salat Vznikne kapsa.

- 30g. Cherry rajcatka 6. Maso ogrilujte a vlozte jej do tortilly

7. pridejte list salatu, nakrajené rajéatko
a platek syra.
8. Opatrné opecte na grillu ¢i tale do kiupava

Tip: Doporucuji pridat cervené, zelené jalapenos

papricky...
pocet porci 1
ingredience, gks | cena
Tortila 10 inch. 1 48
Hovézi maso mleté. 100 15
NP Chipotle burger kofent 10 5 '“_E_PM}R‘WN
BBQ CHIPOTLE dresink. 30mi 3 (\\\W y
Zerv.cibule 209 1 \ DO 1 234
Platkovy dedar 1Iplatek 3 \((')d'- 300
Ledovy salat 20g 2
Rajcata 40g 2
Liquid smoke 309 2
CELKEM 256 376
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BAR FOOD

Ingredience 1 porce: Postup:
- - 250g kufeci kfidla
BBQ CHIPOTLE KURECI KRIDLA -50g BBQ omacka 1. BB omacku smichejte s nasekanou
(Front-Line.cz) chipotle papricku.
-10g Chipotle Adobos
(Front-Line.cz) MizZete pfidat trochu nélevu Adobados.

- podavejte s tortilla chips

2. K¥idla potiete marinddou a rozlozte
nuevo progreso

je na pecici papir na plech.
3. Peéte pomalu pfi 130°C asi 1-2hodiny.
Zvyste teplotu na 200°C a dopecte

dokfupava jesté 20minut.

potet porci 1
ingredience gks | cena
Kufec idia 250 14
BBQ omacka 509 6.7
Chipolle adobo 10g 9
CELKEM 30 | 226
Pomalu pegend a poté Postup:

BBQ - cHlLl RIBS grilovana vepiova Zebirka

Ingredience 1 porce:

1.Kofeni smichejte s olejem a peclivé

- 300g kratkych jej vmasirujte do nasekanych kousku Zebirek.
vepiovych Zebirek . .
- 30g kofeni ribs rub Nechte marinovat 2-4hodiny.

(Front-Line.cz)

e 2.Marinované kousky Zeber rozlozte na plech
- 30 ml. olej rostlinny

a pecte pfi 130°C cca 2-3hodiny.
Zvyste teplotu na 180°C a dopecte dokiupava
jesté 30minut.

TIP: PODAVEJTE S EXTRA BBQ OMAGKOU

pocet porci 1
ingredience glks cena
Kratké vepfové Zebirka 300g 18
Kofeni Ribs rub 159 55
Olej rostlinny 30ml 1
CELKEM 345 245
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BAR FOOD

Ingredience: Postup:
TEXAS BURGER ~ 100g hovézi mleté . Maso ochutte soli, pepfem a vypracujte
) Z:g _'"aw"?z_al do placic¢ek o priméru 10cm.
g c,mene a aperjos 2. Nechte je vychladit v lednici
prouzky nebo kolecka .. T . . e
. Na oleji orestujte Zampiony, ochutte je

- 30g ledovy salat R .
- 50g platky Zampiond soli a pepfem

—_

w

- 30g anglicka slanina 4. Na pecici papir rozlozte slaninu na platky.
- burger houska 5. Pecte v troubé na 160°C asi 20min.
- olivowy olej dokfupava.

6. Housku opecte a potiete majonézou.

N

Maso ogrilujte a vloZte jej do housky.
. Pridejte salat, jalapenos papricky,
Zampiony, slaninu.
9. Priklopte druhou pulkou housky.
Tip: Do masa lze zamichat jalapenos papricky.
Podtrhnete tim chut hamburgeru.
T

[=]

potet porci 1
ingredience gks ccena
Mieté maso hovézi 1009 9
Majonéza Jalapeno 309 3
Burger houska 1ks 3
‘Anglicd sanina wg | s
Platky zampionii 509 4
Olivovy olej 3
Cervené jalapenos prouzky 30g 45
Ledovy salat 30g 2
Liquia Smoke o |1
CELKEM - 331
Ingredience: Postup:

CLAS]C CLUB SANDWICH - bily toastovy chleba - 3platky 4 N a pegici papir rozlozte slaninu na plétky.

- 30g majonéza . . . .
Pecte v troubé na 160°C asi 20min.

- 40g platkovy cedar
- 1 uvafené vejce dokfupava.
- 30g ledovy salat 2. Chleba opedte v toasteru.

- 50g rajce na kolecka
- 30g anglicka slanina platky
- 30g kriiti Sunka 4. Skladejte postupné: salat, rajce na kolecka,

3. Potrete jej stfidavé maslem a majonézou.

- 30g maslo nakrajené vejce na platky, ¢edar, slaninu.
- 40g plétkovy Cedar 5. Druhé patro: misto slaniny dejte unku.
Sandwich propojte $pejlemi a roziiznéte
napul nebo na 4 éasti.
Tip: Sandwich podavejte klasicky
s chipsy a muzZete jej sloZit i z vice pater....

potet porci 1
ingredience
Bily toastovy chieba 3platky
Vafené veice.
Majonéza BBQ Chipotle
Anglcké slanina,
Masio
Kl Sunka,
Platkovy cedar
Lodovy salét
Rajce na kolecka
CELKEM - 2585
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BAR FOOD

Ingredience: Postup:
- 3 kukufi¢né tortilly 6" inch. . . .,
FLAUTAS _ L 1. Uvaiené maso natrhejte na delSi kousky
- olej na smazeni
- 90g uvafené kufeci maso 2. Ochutte jej natrhanym koriandrem
- $petka koriandru naté a limetkovou §t tavou
- :sog f?(m'm’y krém 3. Tortilly potiete fazolovym krémem
- limetka
- 30 ml. salsa verde a napliite rovnomérné masem.
- 30 ml. salsa ranchera Opatrné srolujte a spojte paratky.
4. Vlozte do rozpéleného oleje a smazte
dokfupava nékolik vtefin.
5. Flautas osuste na papirovém
ubrousku a podavejete se salsami.
Tip. Flautas Ize nabalit a uskladnit
v lednici den predem.
potet porci 1
ingredience glks cena
Kukufiéné tortilly 6 inch. 3ks 6.3
Olej na smazeni 011 03
Uvafené kufeci maso 90g 8,1
Spetka koriandru 1 “h
Fazolovy krém 60g 3 \A('“S“E-_RM.‘—\““‘\ SALSA RANG,
Limetkova stava 10ml 1 \SM\M“- 3 [ G <}
Salsa verde 30 ml 225 SN 54 ’[001
Salsa ranchera 30ml 3,53 Ko -
CELKEM - 2548
Dokfupava osmazené kukufi¢né Postup:

tortilla chips s pikantni smési
NACHOS HOME s l l LE masa, papricek a syra doplnéné

r 1. Na talif dejte lehce ohfaté chipsy.
jemnou zakysanou smetanou

" . 2. Na né rozlozte teplé fazole, maso
Ingredience 1 porce:

- 60g nachos chipsy natural

- 4,0g Eerné fazole z plechovky

a pokapejte teplou ¢edar omackou.

- 40g Cedar omacka z plechovky 3. Nachos dochutte salsou, zakysanou smetanou.
- 30g salsa Mexicana
- 40g chilli (masova smés) 4. Jako posledni naskladejte jalapenos papricky.

- 40g gril. kufeci maso

- 20g krajené jalapenos papricky
- 20g zakysana smetana

- 10g koriandr nat’

Tip: Nachos Ize podéavat ve verzi bez masa.

-
pocet porci 1
- ingredience. g cena
Nachos chips natural 60 55
Cemé fazole plech 40 2
Cedar strouhany 40 8
Salsa Mexicana 30 24
Masova smés chill 40 34
Krajené jalapenos papricky 20 15
Zakysana smetana 20 2
Koriandr nat 5 2
= CELKEM 255 268
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FAST FOOD

WRAP CAESAR

NEW YORK STYLE BURGER

PSeni¢na tortilla pInéna smési

grilovanych kurecich prsou,
fimskym salatem, rajcaty,
parmazanem a jemnym
dresinkem

Ingredience 1 porce:
-1ks 12inch. tortilla 7

- 80g fimsky salat

- 150g grilované kufeci maso+fajitas kofeni

- 30g strouhany parmezan
- 30g CAESAR dresink
- 20g krutony

- 40g sudena rajéata na kousky

Postup:

Na NAHRATOU TORTILLU rozlozte salat,
maso na platky, dresink, syr, rajcata

a krutony.

Ochutte drcenym €ernym peprem.
PRELOZTE TORTILLU z levé strany
dovniti asi 3cm.

Rolujte tortillu od sebe.

Vznikne tak WRAP s jednou

stranou otevienou.

pocet porci

ingredience

Tortilla 12 inch

Rimsky salat

Grilované kureci maso+kofeni Fajitas

QGRESD
ENOPR! T

Strouhany parmezan

{ RS
= ‘“3“;500232

Dresink Caesar

36 \((')d

Krutony

Susené rajtata

CELKEM

Ingredience:

- 100g hovézi mleté

- Bagel

- olivovy olej

- 50g cervena cibulka

- 50g Guacamole

- 308 rajce

- 30g cervené jalapenos
prouzky nebo kolecka

- 30g ledovy salat

- 20g kaktus prouzky

nézev New York style burger]

pocet porci

1

ingredience

Postup:

1. Na oleji orestujte cibuli na kolecka

2. Bagel rozpulte a opecete.

3. Ten pak potiete guacamole.

4. Maso ogrilujte a vloZte jej do bagelu.

5. Pridejte salat, platky rajcat, kousky
kaktusu, jalapenos a cibulku

6. Priklopte druhou pulkou

Tip: Skvéle se hodi ke guacamole

zakysana smetana a ¢erstvy koriandr.

Wieté maso hovéz 009 | 15
Olivovy olej (X0 5
Bage! The 5
Corven clulka 509 | o7
‘Quacamole 509 | 170
Rafce 209 |08
Cervené jalapenos prouziey 309 | 45
Ledovy salét 309 2
Kaktus prouzky 209 2
CELKEM 0| so0s

S0 MEXI0) e
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FAST FOOD

r . . P§evni§né tortilla plnéna Postup:
WRAP S UZENYM LOSOSEM A SPENATEM amisiuzného oase, Vymichejte syr s ANANASEM

a jemného smetanového syra nakrajenym na malé kosti¢ky, kirou

i z citrénu. Tortillu lehce nahrejte.
Ingredience 1 porce:

1ks tortilla 10 inch. 5 Pomazte syrem. Na tortillu rozloZte
30g syr PHILADELPHIA listy $penatu a PLATKY LOSOSA.
20g ananas z plechovky Ochutte drcenym pepiem.

30g Spenat. List CERSTVY
50g uzeny losos
- kiira z % citronu

Prelozte tortillu z levé strany
dovnitf asi 3cm.

ROLUJTE TORTILLU od sebe.
Vznikne tak wrap s jednou

stranou otevienou.
TIP: Pouzijte Spenatovou tortilu

pocet porci 1
ingredience ghs | cena
Tortilla 10 inch. 1 46
Syr Philadelphia 30 7.2
Ananas z plechovky 20 1 ES“
Listovy $penat 30 3
Uzeny losos 50 10 N\ \_\J\S‘-L
Kira z citronu % 03 \V
Kofeni Mix de chile En Polvo 2 06
CELKEM 133 26,7
Velka pSeni¢na tortilla pInéné Postup:

smési grilovaného masa
WRAP FAJITAS a Zerstvé zeleniny Na NAHRATOU TORTILLU rozlozte salat.

Ingredience 1 porce: RozloZte zprudka orestované maso

- iks 12 inch. moutnd torila §f a zeleninu. Pokapejte $TAVOU Z LIMETKY.
- 20g listovy salat

- 50g Eervend cibule - nudlicky PreloZte tortillu z levé strany dovnitf
- 50g barevné papriky - nudlicky
- 150g maso + fajitas kofeni asi 3cm. Rolujte tortillu od sebe.
Podle pfani (kufe, vepfové , hovézi). . .
) Vznikne tak WRAP s jednou
- 1/2 limety
stranou otevienou.
e, ¥
>
Sy
FA
ST
potet porci 1
ingredience glks cena
Mouéna tortila 12 inch. 1 53 \
Listovy salat 20 2 “E\\ !
Cervena cibule-nudlicky 50 07 ( FM““&%
Barevna paprika-nudiicky 50 225 \ 3800\39 ,%_ S
maso+vepf Jkueci 150 | 165 \\(Od/
Kofeni Fajitas 3 1,45
Limetkova Stava 10ml 1
CELKEM 274 292
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FAST FOOD

PSenicna tortilla se smési Postup:

TACOS CH]CKEN NUGGETS kfupavych kufecich nugett,

zeleniny a jemného

dresingu NUGETKY VYSMAZTE dozlatova.

Tortillu lehce nahrejte.
Ingredience 1 porce:

- 1 tortilla mougna 6 inch 5 Napliite ji majonézou,

- 20 ml. majonéza

- 60g kufeci nugetky NASEKANYM SALATEM, nugetkami.
- 50g rajce na mésicky ’“

- 30g ledovy salat Dozdobte nakrajenou fedkvi¢kou.

- 20 Fedkviky

pocet porci 1
ingredience glks. cena
Moucna tortilla 6 inch. 1 29
Majonéza Pomodorro 20 18
Kufeci nugety 60 54 N
Rajce na mésicky 50 17 <0 -
Ledovy salat 2 N E\IQP“%“E“
Redkvicky 2 \ ‘““-“\_\_b& 36 /
CELKEM 131 15,8 HA" F5002
. KO3
Pseni¢na tortilla pInéna Postup:
KURECi TWISTER Fibeblbeiiliaag
Cerstvou zeleninou Tortillu pomazte majonézou
a pikantnim dresinkem
a BBO.OMACKOU.

Ingredience 1 porce: Rozlo3t Sech . di
- 1ks tortilla pSenignal0 inch 77 02 OZt€ Vsechny ngredience.
- 20g majonéza Pielozte TORTILLU z levé strany
- 20g BBQ oméacka
- 50g listovy salat dovnitf asi 3cm.

- 50g rajce f“es_"’ky Rolujte tortillu od sebe. Vznikne
- 80g kufeci stripsy »

tak WRAP s jednou stranou

otevienou.
podet porci 1
ingredience ks cena V\““"\“R\?S‘
Tortila mouéné 10 inch. 1 46 5@9, a
Majonéza BBQ Chipotle 20 2 \w
Listovy salét 2
Rajte mésicky 50 18
Kufeci stripsy 80 72
CELKEM 151 17,6
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DEZERTY A PRILOHY

MEXICKA RYZE

GRILOVANY BANAN V TORTILLE

MADE WITH SUPERIOR @ QUALITY INGREDIENTS.
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RyZze dusend ve vyvaru
s drcenymi rajéaty a kofenim

Ingredience 1 porce:

- 50g dlouhozrnna ryze
- 50 ml. olivovy olej

- 50g cibule

- 20g cesnek

- 50g drcené rajcata

- 5g chilli kofeni

- 150 ml. kufeci vyvar

Postup:

1. Na oleji orestujte nasekanou
cibuli a éesnek.

2. Pridejte ryzZi a drcena rajcata,
ochutte korenim.

3. Podlijte vyvarem a nechte dusit pod
pokliékou cca 12 minut.

4. Hotovou ryzi dosolte a promichejte
vidlickou.

Tip: RyZi Ize obohatit nasekanou paprikou,

kukufici, jarni cibuli, koriandrem ¢&i fazolemi.

pocet porci

ingredience

Dlouhozmna ryze

Olivovy olej

Cibule

Cesnek.

Drcend rajcata

Chilli kofeni

Kureci vyvar

CELKEM

Grilovana torilla pinéné bananem
poddvand s vanilkovou zmrzlinou

Ingredience 1porce:

- 1ks 10 inch mouéna tortilla
- 10g skoficovy cukr

- 50g marmelady guava

- 20g maslo

- vanilkova zmrzlina

- 1ks 100g. banan

F

Postup:

1. Tortillu lehce ohrejte. Potrete
maslem a marmelddou z guavy

2. Posypte cukrem a smérem dovnitf
slozte okraje tortilly.

3. Opatrné rolujte tortillu od sebe.

4. Pecte na grilu cca 2 minuty
Tortillu prekrojte a podavejte

se zmrzlinou.

La
éen,a

o€ DE GUAYAR,

potet porci

ingredience

cena

Tortilla 10 inch. 1Ks.

Skoficovy cukr

Marmelada Guava

Maslo

Vanilkova zmrzlina

g|8|8(g[z]d|e

Banan 1ks

CELKEM

185
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DEZERTY A PRILOHY

KFupavé kukufigné tortilla Postup:

TOSTADAS DULCE sovo.cemavamlkovou . . . .
zmrzlinou 1. Tortilly postupné osmazte v oleji
Ingredience 1porce: dozlatova.
- 2ks 6 inch. mouéné tortily '*
- malé mnoZstvi rostlinny olej 2. Osuste je a posypte je cukrem.

- skoficovy cukr . . .
- 2 kopegky vanilkové zmrzlina 3. Na 1 tortillu dejte zmrzlinu, dozdobte

- 40g hroznové vino

» nakrajenym ovocem.
- 40g ananas
- ks marinované cherry 4. Druhou tortillu naldmejte na
vétsi kusy a zapichejte je do zmrzliny.
\
b
podet porci 1
ingredience 9 cena
Tortilla 6 inch.1 ks 1 2,98
Malé mnozstvi oleje 2 05
Skoficovy cukr 20 1
Vanilkova zmrzlina 2 kopecky 20 5
Hroznové vino 40 15
Ananas 40 2
Marinované cherry 4ks 40 6.6
CELKEM 163 19,58
HOTOVY VYROBEK

¢okoladovy fondant s prichuti papri¢ek chipotle

mrazené, karton 16 ks
Hmotnost baleni: 1168g

pocet porci 1

ingredience giks cena
Choco chipotle fondant 1ks 26
&okol.poleva 30ml 3
Vanilkové zmrzlina 30ml 3

S0t MEXIO) e
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